Муниципальное  бюджетное общеобразовательное учреждение

Кантемировская средняя общеобразовательная школа №2
Кантемировского муниципального района Воронежской области
	«Утверждаю»

Директор школы
…….…………… Ю.Н.Толбин
Приказ № 65
от «25 »  августа  2020г.

	«Согласовано»

заместитель директора  по УВР
………………..Бутурлакина Н.Н.
	«Рассмотрена»

на заседании МО
гуманитарных дисциплин
Протокол   № 65
от « 25 » августа 2020г.
……………………...О.Д.Клеткина


РАБОЧАЯ ПРОГРАММА

ПО ТЕХНОЛОГИИ

                                                           для 5 - 8 КЛАССОВ

Срок реализации программы 4  года

                                                                                                                             Разработала:

                                                               учитель технологии  

                                                               Михайличенко Л.В.                                          
2020-2021 учебный год
1. Планируемые результаты освоения учебного предмета, курса.
Рабочая программа по технологии для обучающихся 5-8 классов создана на основе следующих нормативных документов:

- Федерального государственного образовательного стандарта основного общего образования (Утвержден приказом Министерства образования и науки Российской Федерации от «17»  декабря  2010 г. № 1897)

- Примерной программы по технологии для 5-9 классов Москва «Просвещение» 2011г.
            -  Авторской программы  В.М. Казакевич, Г.А. Молевой.  Москва изд. «Дрофа» 2012г. 
        Рабочая программа по предмету «Технология» составлена на основе Фундаментального ядра содержания общего образования и требований к результатам освоения основной общеобразовательной программы основного общего образования, представленных в федеральном государственном образовательном стандарте основного общего образования второго поколения.
Формирование УУД у обучающихся по предмету «Технология».
Личностные универсальные учебные действия

- знание о своей эстетической принадлежности, освоение национальных ценностей, традиций, культуры, знание о народах и этнических группах России;

- освоение общекультурного наследия в России и общемирового культурного наследия;

- экологическое создание, признание высокой ценности жизни во всех её проявлениях; знание основных принципов и правил отношения к природе; знание основ здорового образа жизни и здоровьесберегающих технологий; правил поведения в чрезвычайных ситуациях;

- гражданский патриотизм, любовь к Родине, чувство гордости за свою страну;

- уважение к истории, культурным и историческим памятникам;

- уважение к другим народам России и мира и принятии их межэтническая толерантность, готовность к равному сотрудничеству;

- уважение к личности и её достоинства, доброжелательное отношение к окружающим, нетерпимость к любым видам насилия и готовность противостоять им;

- потребность в самовыражении и моральные чувства - чувство гордости при следовании нормам, переживание стыда и вины при их нарушении.

Регулятивные универсальные учебные действия
Учащиеся научатся:

- целеполаганию, включая постановку новых целей,  преобразование практической задачи в познавательную;

- самостоятельно анализировать условия достижения цели на основе учёта выделенных учителем ориентиров действия в новом учебном материале;

- планировать пути достижения целей;

- устанавливать целевые приоритеты;

Учащиеся получат возможность научиться:

- самостоятельно ставить новые учебные цели и задачи;

- выделять альтернативные способы достижения цели и выбирать наиболее эффективные способ;

- основам саморегуляции в учебной познавательной деятельности в форме осознанного упражнения своим поведением  и деятельностью, направленной на достижение поставленных целей;

- адекватно оценивать свои возможности достижения цели определённой сложности в различных сферах самостоятельной деятельности;

- прилагать волевые усилия и преодолевать трудности и препятствия на пути достижения целей.
Учащиеся должны знать по предмету «Технология. Обслуживающий труд»:
· возможности использования ЭВМ в информационных технологиях;

· негативные последствия влияния общественного производства на окружающую среду и здоровье человека;

· основы семейного уюта;

· правила   санитарии,   гигиены,   безопасной   работы   с   колющими,   режущими инструментами и электробытовыми приборами;

· основные требования по уходу за одеждой;

· общие сведения о значении минеральных солей и микроэлементов;

· пищевые ценности молока, рыбы, круп и макаронных изделий;

·           правила варки крупяных каш различной консистенции, особенности приготовления блюд из бобовых и макаронных изделий,   соотношение крупы, бобовых и макаронных изделий и жидкости при варке каш и гарниров;

· общие сведения о пищевой ценности фруктов и ягод;

· правила сервировки стола;

· значение композиции в интерьере;

· основы семейного уюта;

· способы получения  натуральных волокон животного происхождения, получение нитей из этих волокон;
· принцип действия и назначение регуляторов в швейной машине;

· композицию, ритм, орнамент, раппорт в вышивке, способы увеличения и уменьшения рисунка;

     эксплуатационные, гигиенические, эстетические требования к наряду для завтрака, материалы, применяемые при изготовлении   фартука, основные конструкции фартука, правила снятия мерок и их условное обозначение;

· назначение, конструкция, условное обозначение и технология выполнения следующих швов: настрочного с открытым срезом и с  одним закрытым срезом, накладного с двумя  закрытыми срезами;

· правила выполнения чертежей;

· правила подготовки ткани к раскрою;

· экономную раскладку выкройки на ткани;

· технологию пошива поясного изделия;

· основные требования по уходу за одеждой и обувью;

· санитарно-гигиенические к предметам и средствам ухода за волосами; требования к прическе.
. о влиянии на качество пищевых продуктов отходов промышленного производства, ядохимикатов, пестицидов, радионуклидов и т. п.;
· о применении системы автоматического проектирования при конструировании и моделировании одежды;
· общие сведения о полезном и вредном воздействии микроорганизмов на пищевые продукты, источники и пути проникновения болезнетворных микробов в организм человека, о пищевых инфекциях, заболеваниях, передающихся через пищу, о профилактике инфекций;
· правила   оказания   первой   помощи  при  ожогах,  поражении электрическим током, пищевых отравлениях;
· способы приготовления пресного теста, раскатки теста, технологии приготовления блюд из пресного теста, способы защипки краев пельменей, вареников, чебуреков, правила варки пельменей, вареников и других изделий из пресного теста, способы определения готовности;
· значение кисломолочных продуктов в питании человека, ассортимент кисломолочных продуктов;
· условия и способы хранения кисломолочных продуктов;
· кулинарные блюда из творога, технология их приготовления;
· общие сведения о пищевой ценности фруктов и ягод, о содержании в них минеральных веществ, углеводов, витаминов, о сохранности  этих веществ в  процессе хранения и кулинарной обработки, методы определения качества ягод и фруктов, сроки сбора  ягод и фруктов в домашнем  хозяйстве;
· назначение и правила первичной обработки фруктов и ягод, технология приготовления пюре, сиропов из ягод и фруктов, горячих и холодных фруктовых супов, желе и муссов;
· сервировку стола, правила поведения  в гостях, поведение за  столом;
· технологию приготовления варенья, повидла, джема, мармелада, цукатов, правила и сроки сбора, перевозки и хранения плодов и ягод для варенья, значение количества сахара или сахарного сиропа для сохранности и качества варенья, способы определения готовности варенья, способы засахаривания ягод и фруктов без стерилизации;
· санитарно-гигиенические требования  к детской  комнате; возможности применения техники вязания крючком   различных петель и узоров, их условные обозначения;
· роль комнатных растений и способы их размещения в интерьере, влияние комнатных растений на микроклимат помещения, правила  составления букета, искусство дарить цветы;
· основные свойства искусственных волокон и тканей из них, характеристику сложных переплетений, зависимость свойств  тканей от вида  переплетения;
· виды соединений деталей в узлах механизмов и машин, их условные обозначения  на  кинематических схемах;
· устройство качающегося челнока универсальной швейной машины, принцип образования двухниточного машинного стежка, назначение и принцип  получения зигзагообразной строчки;
· виды женского легкого платья и бельевых изделий, эксплуатационные, гигиенические и эстетические требования к бельевым швейным изделиям, правила измерения фигуры человека, условные обозначения мерок для построения чертежа основы  жилета, особенности моделирования плечевых изделий на основе чертежа ночной сорочки;
· назначение, конструкцию, технологию выполнения и условные графические обозначения швов: стачных (запошивочного, двойного, накладного с закрытыми срезами) и краевых (окантовочного с открытым и закрытым срезами, окантовочного тесьмой); технологическую последовательность обработки проймы и горловины подкройной и косой обтачкой, кружевом; обработку застежки планкой; притачивание  кулиски;
·  экономную раскладку выкройки на ткани с направленным рисунком, с симметричными и асимметричными полосами, технологическую последовательность раскроя ткани, правила подготовки и проведения примерки, выявление и исправление дефектов изделия, способы отделки и влажно-тепловой  обработки, требования к качеству готового изделия;
· правила ухода за бельевыми изделиями, применение швейной машины для ремонта швейных изделий, способы поднятия петель на трикотажных изделиях;
· единство  стиля   костюма,   прически,   косметики,   интерьера; 
· правила пользования средствами косметики; свойства естественных  красителей; правила нанесения и снятия масок, выполнения макияжа.
· - Виды домашней птицы и их кулинарное употребление. Виды тепловой обработки, применяемые при приготовлении блюд из домашней птицы. Время приготовления и способы   определения готовности кулинарных блюд. Оформление готовых блюд при подаче к столу.
· - Приготовление закусок, десерта и пр. Требования к качеству и оформлению готовых блюд. Способы подачи готовых блюд к столу, правила пользования столовыми приборами. Правила поведения за столом и приема гостей. Как дарить и принимать цветы и подарки. Время и продолжительность визита.
· - Способы консервирования фруктов и ягод. Преимущества и недостатки консервирования стерилизацией и пастеризацией. Значение кислотности плодов для консервации. Стерилизация в промышленных и домашних условиях. Время стерилизации. Условия максимального сохранения витаминов в компотах. Условия и сроки хранения компотов.
· - Ассортимент изделий, выполняемых в технике вязания на спицах. Материалы и инструменты для вязания. Характеристика шерстяных, пуховых, хлопчатобумажных и шелковых нитей. Условные обозначения, применяемые при вязании на спицах.
· - Технику росписи ткани «холодный батик». Инструменты, оборудование и материалы для «холодного батика». Роль резерва и способы нанесения его на ткань. Способы нанесения и закрепления краски.
· - Характеристику  распространенных технологий ремонта и отделки жилых помещений. Инструменты для ремонтно-отделочных работ. Правила подготовки поверхностей стен помещений под окраску или оклейку. Технологию нанесения на подготовленные поверхности водорастворимых красок, наклейка обоев, пленок, плинтусов, элементов декоративных украшений. Правила безопасности труда и гигиены при выполнении ремонтно-отделочных работ. Применение индивидуальных средств защиты и гигиены. Экологическая безопасность материалов и технологий выполнения ремонтно-отделочных работ. Профессии, связанные с выполнением санитарно-технических и ремонтно-отделочных работ.
· - Правила эксплуатации систем теплоснабжения, водоснабжения и канализации. Устройство современных кранов, вентилей, смесителей, сливных бачков. Причины подтекания воды в водоразборных кранах и вентилях, сливных бачках. Способы ремонта. Правила предотвращения аварийных ситуаций в сети водопровода и канализации. Профессии, связанные с выполнением санитарно-технических работ.
· - Правила рационального планирования  расходов на основе актуальных потребностей семьи. Бюджет семьи. Права потребителя и их защиту.
· - Принципы работы и использование типовых средств защиты. Схему квартирной электропроводки. Способы определения места расположения скрытой электропроводки. Подключение бытовых приемников и счетчиков электроэнергии. Пути экономии электрической энергии. Виды и назначение автоматических устройств. Автоматические устройства в бытовых электроприборах. Простейшие схемы устройств автоматики. Влияние электротехнических и электронных приборов на окружающую среду и здоровье человека. Профессии, связанные с производством, эксплуатацией и обслуживанием электротехнических и электронных устройств.

· - Краткую историю графического общения человека. Значение графической подготовки в современной жизни и профессиональной деятельности человека. Области применения графики и ее виды. Основные виды графических изображений:  эскиз, чертеж, технический рисунок, техническая иллюстрация, схема, диаграмма, график. Виды чертежных инструментов, материалов и принадлежностей. Понятие о стандартах. Правила оформления чертежей. Форматы, масштабы, шрифты, виды линий.

· - Образование поверхностей простых геометрических тел. Чертежи геометрических тел. Развертки поверхностей предметов. Формообразование. Метод проецирования. Центральное прямоугольное проецирование. Расположение видов на чертеже. Дополнительные виды. Параллельное проецирование и аксонометрические проекции. Аксонометрические проекции плоских и объемных фигур. Прямоугольную изометрическую проекцию. Особенности технического рисунка. Эскизы, их назначение и правила выполнения. Электрические и кинематические схемы: условные графические обозначения и правила изображения соединений.

· - Сферы и отрасли современного производства. Основные структурные подразделения производственного предприятия. Разделение труда. Приоритетные направления развития техники и технологий в легкой и пищевой промышленности. Влияние техники и технологий на виды и содержание труда. Понятие о профессии, специальности и квалификации работника. Факторы, влияющие на уровень оплаты труда.

· - Виды массовых профессий сферы производства и сервиса. Региональный рынок труда и его конъюнктуру. Профессиональные качества личности и их диагностику. Источники получения информации о профессиях и путях профессионального образования. Возможности построения карьеры в профессиональной деятельности.

Учащиеся должны уметь:
· создавать уют помещения с помощью декоративных тканей;

·     работать с бытовыми электроприборами, моющими  и чистящими  химическими средствами;
· регулировать качество машинной строчки;

· подбирать модель, ткань и отделку для изготовления поясного швейного изделия;
· пришивать фурнитуру, подшивать низ изделия;

· готовить простейшие блюда из молока, круп и макаронных изделий;
· сервировать стол и подавать блюда к столу;

· работать с кухонным   оборудованием,     инструментами;
· проводить первичную обработку круп, бобовых, макаронных изделий, варить крупяные рассыпчатые, жидкие и вязкие каши, готовить запеканки, крупеники, биточки из круп, варить бобовые и макаронные изделия;

· готовить завтрак, сервировать стол к завтраку, принимать гостей;

· выполнять   эскизы интерьера кухни - столовой комнаты,    проводить   сухую    и влажную уборку;

· определять    раппорт    саржевого и атласного    переплетения, лицевую  и изнаночную стороны и дефекты ткани;

· регулировать качество машинной  строчки,  устанавливать  иглу  в швейную машину, подбирать иглу и нить в зависимости от вида ткани, определять неполадки швейной машины, вызванные  неправильной установкой иглы, чистить и смазывать швейную машину;

· подбирать одежду к традиционным праздникам, строить симметричные узоры, орнамент 

в квадрате, полосе, определять размер и место узора на изделии,  подбирать нитки   по рисованному контуру;

· подбирать ткань и отделку для изготовления фартука, снимать и записывать мерки, читать и строить чертежи, моделировать фартук, подготавливать выкройки фартука к раскрою;
· выполнять на швейной машине настрочной шов с открытым и с одним закрытым срезами, обрабатывать низ фартука;

· готовить ткань к раскрою, выполнять экономную работу по размещению выкройки, подготавливать детали кроя к обработке, обрабатывать детали кроя, проводить примерку, определять и исправлять дефекты, выполнять окончательную отделку и определять качество готового изделия;

· выполнять простейший ремонт подкладки и карманов, отпарывать и пришивать фурнитуру, подшивать низ фартука тесьмой.
· оказывать первую помощь при ожогах и поражении электрическим током, пищевых отравлениях;
· приготавливать пресное тесто и блюда из него, защипывать края пельменей, вареников, чебуреков;
· проводить первичную обработку фруктов и ягод, приготавливать из  них  пюре,  сиропы,   фруктовые  супы,  желе  и   муссы; варить варенье, повидло, джем, мармелад, цукаты; определять готовность варенья, перекладывать варенье на хранение, переваривать прокисшее варенье;
· готовить творог из молока;
· выращивать комнатные растения  и размещать их; 
· подготавливать   материалы   к   вязанию,   подбирать   крючок в зависимости от толщины нити, выполнять раппорт узора по записи;
· соблюдать правила санитарии, гигиены, безопасной  работы в мастерских;
· применять ткани из искусственных волокон в швейных изделиях;
· определять  виды   соединений  деталей   в  узлах   механизмов и  машин; читать кинематические схемы; разбирать и собирать челнок, закреплять строчку обратным ходом швейной машины, обметывать срезы деталей и обрабатывать петли зигзагообразной строчкой;
· работать с журналами мод, читать и строить чертеж, снимать и записывать мерки, моделировать выбранные фасоны платья;
· выполнять машинные швы: стачные (запошивочный, двойной, накладной с закрытыми срезами) и краевые (окантовочный с открытым и закрытым срезами, окантовочный тесьмой), обрабатывать пройму и горловину подкройной обтачкой, кружевом, тесьмой, обрабатывать застежку планкой, притачивать кулиску;
· выполнять раскрой ткани с направленным рисунком, с симметричными и асимметричными полосами, заготавливать косые обтачки, обрабатывать срезы рукавов, низа платья  косой обтачкой или тесьмой, проводить примерку и исправлять дефекты, оценивать качество готового изделия;
· выполнять штопку швейных изделий с помощью швейной машины, поднимать петли на трикотажных изделиях
· создавать уют помещения с помощью декоративных тканей;

· работать с бытовыми электроприборами, моющими  и чистящими  химическими средствами;
· регулировать качество машинной строчки;

· подбирать модель, ткань и отделку для изготовления поясного швейного изделия;
· пришивать фурнитуру, подшивать низ изделия;

· готовить простейшие блюда из молока, круп и макаронных изделий;
· сервировать стол и подавать блюда к столу;

· работать с кухонным   оборудованием,     инструментами;

· проводить первичную обработку круп, бобовых, макаронных изделий, варить крупяные рассыпчатые, жидкие и вязкие каши, готовить запеканки, крупеники, биточки из круп, варить бобовые и макаронные изделия;

· готовить завтрак, сервировать стол к завтраку, принимать гостей;

· выполнять   эскизы интерьера кухни - столовой комнаты,    проводить   сухую    и влажную уборку;

· определять    раппорт    саржевого и атласного    переплетения, лицевую  и изнаночную стороны и дефекты ткани;

· регулировать качество машинной  строчки,  устанавливать  иглу  в швейную машину, подбирать иглу и нить в зависимости от вида ткани, определять неполадки швейной машины, вызванные  неправильной установкой иглы, чистить и смазывать швейную машину;

· подбирать одежду к традиционным праздникам, строить симметричные узоры, орнамент 

· в квадрате, полосе, определять размер и место узора на изделии,  подбирать нитки   по рисованному контуру;

· подбирать ткань и отделку для изготовления фартука, снимать и записывать мерки, читать и строить чертежи, моделировать фартук, подготавливать выкройки фартука к раскрою;
· выполнять на швейной машине настрочной шов с открытым и с одним закрытым срезами, обрабатывать низ фартука;

· готовить ткань к раскрою, выполнять экономную работу по размещению выкройки, подготавливать детали кроя к обработке, обрабатывать детали кроя, проводить примерку, определять и исправлять дефекты, выполнять окончательную отделку и определять качество готового изделия;

· выполнять простейший ремонт подкладки и карманов, отпарывать и пришивать фурнитуру, подшивать низ фартука тесьмой,

· - Соблюдать правила техники безопасности при выполнении различных видов деятельности.

· - Определять качество птицы. Выполнять первичную обработку птицы. Приготавливать  блюда из домашней птицы. Разделывать птицу  и украшать  перед подачей к столу. Изготавливать папильотки.
· - Составлять  меню, рассчитывать  количество и стоимость продуктов. Сервировать  стол к обеду. Аранжировать стол цветами. Складывать салфетки различными способами. Изготавливать приглашения.

· -Выполнять первичную обработку фруктов и ягод для компота. Подготавливать банки и крышки для консервирования. Приготавливать  сахарный сироп. Бланшировать фрукты перед консервированием. Стерилизовать  и укупоривать банки с компотом.

· - Подбирать спицы в зависимости от качества и толщины нити. Вязать на двух и пяти спицах. Набирать  петли. Выполнять  простые петли различными способами. Убавлять, прибавлять и закрывать  петли. Соединять петли по лицевой и изнаночной стороне. Вязать двумя нитками разной толщины. Выполнять образцы и изделий в технике вязания на спицах. Вязать носки.

· - Выполнять эскиз росписи «холодный батик». Подбирать  красители, инструменты. Подготавливать ткань и переводить рисунок на ткань. Изготавливать сувенир в технике «холодный батик». Закреплять рисунок. 

· - Выполнять эскиз жилой комнаты (гостиной, спальни). Подбирать строительно-отделочных материалы по каталогам. Определять гармоничные соответствия  вида плинтусов, карнизов и др. стилю интерьера. Выбирать обои, краски, элементы декоративных украшений интерьера по каталогам. Выполнять эскиз оформления приусадебного (пришкольного) участка с использованием декоративных растений.

· - Подбирать по каталогам элементы сантехники для ванной комнаты и туалета.

· - Изучать цены на рынке товаров и услуг с целью минимизации расходов в бюджете семьи. Выбирать способы совершения покупки. Рассчитывать минимальную стоимость потребительской корзины. Оценка возможностей предпринимательской деятельности для пополнения семейного бюджета. Выбор возможного объекта или услуги для предпринимательской деятельности на основе анализа потребностей местного населения и рынка в потребительских товарах.

· - Определять расход и стоимость электрической энергии. Читать схему квартирной электропроводки. Собирать модели квартирной электропроводки с использованием типовых аппаратов коммутации и защиты. Подбирать бытовые приборы по их мощности.

· - Подготавливать чертежные инструменты. Оформлять формат А4 и основные надписи. Выполнять основные линии чертежа.

· - Анализировать геометрические формы предмета. Читать чертеж (эскиз) детали и ее описание. Определять необходимое и достаточное количество видов на чертеже. Выбирать  главный  вид и масштаб изображения. Выполнять чертежи (эскизы) плоских и объемных деталей в системах прямоугольной и аксонометрической проекций. Наносить размеры на чертеже (эскизе) с учетом геометрической формы и технологии изготовления детали. Выполнять технический рисунок по чертежу. Выполнять эскиз детали с натуры. Читать  простую электрическую и кинематическую схемы.

· - Анализировать структуру  предприятия легкой промышленности. Анализировать профессиональное деления работников предприятия.

· - Анализировать предложения работодателей на региональном рынке труда. Выполнять поиск информации о возможностях получения профессионального образования. Диагностировать склонности и качества личности. 

Учащиеся должны знать по предмету «Технология. Технический труд»:
· возможности использования ЭВМ в информационных технологиях;
· негативные последствия влияния общественного производства на окружающую среду и здоровье человека;

· основы семейного уюта;
· правила   санитарии,   гигиены,   безопасной   работы   с   колющими,   режущими инструментами и электробытовыми приборами;

· основные требования по уходу за одеждой;

· общие сведения по работе с столярными инструментами;

· свойство и ценность пород древесины;

·  правила техники сверления, строгания;

· общие сведения о видах пиления;

· правила подготовки изделия к первичной обработке;

· значение композиции в интерьере;

· основы семейного уюта;
· принцип действия и назначение регуляторов токарных и слесарных станков;

· правила выполнения чертежей;

· правила подготовки отдельных деталей и их соединение;

· экономную планировку шаблонных изделий;

· технологию ручного пиления;

· основные требования по уходу за одеждой и обувью;

· санитарно-гигиенические к жилищу.
· что такое технический рисунок, эскиз и чертеж;

· основные параметры качества детали: форма, шероховатость и размеры каждой элементарной поверхности и их взаимное расположение; уметь осуществлять их контроль;

· пути предупреждения негативных последствий трудовой деятельности человека на окружающую среду и собственное здоровье;

· особенности межсезонной обработки почвы, способы удобрения почвы;

· о видах посадок и об уходе за растениями, о видах размножения растений;

· что такое текстовая и графическая информация;

· какие свойства материалов необходимо учитывать при их обработке;

· общее устройство столярного верстака, уметь пользоваться им при выполнении столярных операций;

· назначение, устройство и принцип действия простейшего столярного инструмента (разметочного, ударного и режущего) и приспособлений для пиления (стусла); уметь пользоваться ими при выполнении соответствующих операций;

· основные виды механизмов по выполняемым функциям, а также по используемым в них рабочим частям;

· виды пиломатериалов;

· возможности и умения использовать микрокалькуляторы и ЭВМ в процессе работы для выполнения необходимых расчетов, получения необходимой информации о технологии обработки деталей и сборки изделий;

· источники и носители информации, способы получения, хранения и поиска информации;

· технику безопасности при работе с сельскохозяйственным инвентарем;

· принципы ухода за одеждой и обувью.
·   *правила техники безопасности при выполнении работ;

·   * Быстрорежущие стали, твердые сплавы, минералокерамические материалы и их применение

· . * Шероховатость обрабатываемых поверхностей

·   *правила нарезания резьбы;

·   *правила отрезания заготовок;

·   *знать калорийность продуктов;

·   *правила упаковки пищевых продуктов;

·   *понятия «дом.экономика, технология, семья, бизнес, предпринимательство, духовные потребности»;

·   *значения обозначений на этикетках;

·   *понятия «бюджет семьи, доход, расход, налоги, накопления, сбережения»;

·   *понятия «труд, права, обязанности»;

·   *определения «электирчество, эл.ток, * правила безопасности при работе с бытовыми приборами;

·   *типы электродвигателей и ТБ при работе;

·   *виды источников света;

·   *правила работы устройств для отображения, воспроизведения и преобразования информации;

·   *способы оформления проектных работ;

·    * сферы и отрасли современного производства;

·   *основы выбора профессии;

·  * требования к качествам личности при выборе профессии.
Учащиеся должны уметь:
· создавать технологический процесс с использования подручных инструментов;
  работать с бытовыми электроприборами;
· регулировать качество станочных работ;
· подбирать модель, заготовку и отделку для изготовления слесарного изделия;
· регулировать режущие части отделочных инструментов;
· собирать простейшие электротехнические цепи;
· правильно использовать электрооборудование;

· работать с декоративными ножами по дереву;

· затачивать рабочую поверхность режущих , ручных инструментов;

· выполнять неполную сборку и разборку модульного станка;

· определять дефект рабочей поверхности обрабатываемого изделия;

· подбирать правильный интерьер жилых помещений;
· подбирать составные части для сборки готового изделия;
· выполнять простейшие навыки в клёпке соединительных швов;

· готовить творческий проект к его защите и представлению;

· выполнять простейший ремонт домашней мебели (стульев, столов, электропроводки и т. д.).
· уметь:

· рационально организовывать рабочее место и соблюдать правила безопасности труда и личной гигиены при выполнении всех указанных работ;

· выполнять основные операции по обработке древесины ручными налаженными инструментами, изготавливать простейшие изделия из древесины по технологическим картам;

· обрезать штамповую поросль;

· читать простейшие технические рисунки и чертежи плоских и призматических деталей и деталей типа тел вращения;

· понимать содержание технологических карт и пользоваться ими при выполнении работ;

· графически изображать основные виды механизмов передач;

· находить необходимую техническую информацию;

· осуществлять контроль качества изготавливаемых изделий;

· читать чертежи и технологические карты, выявлять технические требования, предъявляемые к детали;

· выполнять основные учебно-производственные операции и изготавливать детали на сверлильном станке;

· соединять детали склеиванием, на гвоздях, шурупах;

· владеть простейшими способами технологии художественной отделки древесины (шлифовка, выжигание, отделка поверхностей материалов красками и лаками);

· применять политехнические и технологические знания и умения в самостоятельной практической деятельности;

· набирать и редактировать текст;

· создавать простые рисунки;

· работать на ПЭВМ в режиме калькулятора.

·   *читать чертежи;

·   *резать металл;

·   *нарезать резьбу на метал.деталях;

·   * рассчитывать калорийность блюд;

·   *измерять размеры микрометром;

·    *выполнять расчет доходов и расходов семьи;

·   *упаковывать пищевые продукты;

·    *читать символы на этикетках товаров;

·   * выполнять расчет доходов и расходов семьи;

·   *составлять примерное меню;

·   *работать с таблицей Майкрософт Эксель;

·   *выполнять проектные работы;

·   *определять свои сферы интересов;

·   *определять тип своего темперамента;

·   * составлять  свой жизненный и профессиональный план;

·   *выполнять ручную обработку пластмасс;

·   *выполнять простейший сан.-технич.ремонт.

2. Содержание учебного предмета, курса.
«Технология. Обслуживающий труд».
	№ п.п
	Раздел, тема


	Кол-во часов

	
	
	5 кл.

	1.
	Введение 
	1

	2.
	Кулинария 
	8

	3.
	Создание изделий из текстильных материалов
	12

	4.
	Художественные ремесла
	5

	5.
	Электротехника 
	1

	6.
	Оформление интерьера
	1

	
	Комнатные растения
	1

	
	Творческие проекты
	6 

	
	Всего 
	35


Раздел 1: Кулинария
Тема № 1. Санитария и гигиена 
Общие правила безопасных приемов труда, санитарии и гигиены. Санитарные требования к помещению кухни и столовой, к посуде и кухонному инвентарю. Соблюдение санитарных правил и личной гигиены при кулинарной обработке продуктов для сохранения их качества и предупреждения пищевых отравлений. 

Правила мытья посуды ручным способом и в посудомоечных машинах. Применение моющих и дезинфицирующих средств для мытья посуды.

Требования к точности соблюдения технологического процесса приготовления пищи. Санитарное значение соблюдения температурного режима и длительности тепловой кулинарной обработки продуктов для предупреждения пищевых отравлений и инфекций.

Безопасные приемы работы с кухонным оборудованием, колющими и режущими инструментами, горячими жидкостями. Оказание первой помощи при ожогах и порезах.

Примерный перечень лабораторно-практических и практических работ

1. Определение набора безопасных для здоровья моющих средств для посуды и кабинета.

2. Проведение санитарно-гигиенических мероприятий в помещении кабинета кулинарии.

Тема № 2. Физиология питания 
Понятие о процессе пищеварения, об усвояемости пищи; условия, способствующие лучшему пищеварению; роль слюны, кишечного сока и желчи в пищеварении; общие сведения о питательных веществах.

Обмен веществ; пищевые продукты как источник белков, жиров и углеводов; калорийность пищи; факторы, влияющие на обмен веществ.

Физиологические основы рационального питания. Современные данные о роли витаминов, минеральных солей и микроэлементов в обмене веществ, их содержание в пищевых продуктах; суточная потребность в витаминах, солях и микроэлементах.

Составление рациона здорового питания с применением компьютерных программ.

Понятие о микроорганизмах; полезное и вредное воздействие микроорганизмов на пищевые продукты; органолептические и лабораторные экспресс методы определения качества пищевых продуктов; первая помощь при пищевых отравлениях.

Примерный перечень лабораторно-практических и практических работ

1. Составление меню, отвечающего здоровому образу жизни.

2. Поиск рецептов блюд, отвечающих принципам рационального питания.

3. Составление меню из малокалорийных продуктов.

Тема № 3. Блюда из яиц, бутерброды, горячие напитки 
Значение яиц в питании человека. Использование яиц в кулинарии. Способы определения свежести яиц. Способы хранения яиц. Технология приготовления блюд из яиц. Приспособления и оборудование для взбивания и приготовления блюд из яиц. Оформление готовых блюд. 

Продукты, употребляемые для приготовления бутербродов. Значение хлеба в питании человека. Способы нарезки продуктов для бутербродов, инструменты и приспособления для нарезки. 

Особенности технологии приготовления и украшения различных видов бутербродов. Требования к качеству готовых бутербродов, условия и сроки их хранения.

Виды горячих напитков (чай, кофе, какао, горячий шоколад). Правила хранения чая, кофе, какао. Сорта чая, их вкусовые достоинства и способы заваривания.

Сорта кофе и какао. Устройства для размола зерен кофе. Технология приготовления кофе и какао.

Требования к качеству готовых напитков.

Примерный перечень лабораторно-практических и практических работ

1.  Приготовление блюда из яиц.

2.  Выполнение эскизов художественного оформления бутербродов.

3.  Приготовление бутербродов и горячих напитков к завтраку.

Тема № 4. Блюда из овощей 
Виды овощей, используемых в кулинарии. Содержание в овощах минеральных веществ, белков, жиров, углеводов, витаминов. Сохранность этих веществ в пищевых продуктах в процессе хранения и кулинарной обработки. Содержание влаги в продуктах. Влияние ее на качество и сохранность продуктов.

Свежемороженые овощи. Условия и сроки их хранения, способы кулинарного использования.

Влияние экологии окружающей среды на качество овощей. Методы определения качества овощей. Определение количества нитратов в овощах с помощью измерительных приборов, в химических лабораториях, при помощи бумажных индикаторов в домашних условиях.

Назначение, правила и санитарные условия механической кулинарной обработки овощей. Причины потемнения картофеля и способы его предотвращения.

Особенности механической кулинарной обработки листовых, луковых, пряных, тыквенных, томатных и капустных овощей. 

Назначение и кулинарное использование различных форм нарезки овощей. Инструменты и приспособления для нарезки овощей. Правила обработки, обеспечивающие сохранение цвета овощей и содержания в них витаминов.

Использование салатов в качестве самостоятельных блюд и дополнительных гарниров к мясным и рыбным блюдам. Технология приготовления салатов из сырых овощей. Оформление салатов продуктами, входящими в состав салатов и имеющими яркую окраску, и листьями зелени. 

Значение и виды тепловой кулинарной обработки продуктов (варка, жаренье, тушение, запекание, припускание, пассерование, бланширование). Преимущества и недостатки различных способов варки овощей.

Изменение содержания витаминов и минеральных веществ в овощах в зависимости от условий кулинарной обработки. Технология приготовления блюд из отварных овощей. Требования к качеству и оформлению готовых блюд.
Примерный перечень лабораторно-практических и практических работ

1. Определение доброкачественности овощей по внешнему виду и при помощи индикаторов.

2. Приготовление салата из сырых овощей. 
3. Фигурная нарезка овощей для художественного оформления салатов. 

4. Приготовление блюда из вареных овощей.

Тема №5. «Блюда из круп, бобовых и макаронных изделий» 
Подготовка к варке круп, бобовых и макаронных изделий. Технология приготовления крупяных рассыпчатых, вязких и жидких каш. 

Кулинарные приемы приготовления блюд из бобовых, обеспечивающие сохранение в них витаминов группы "B".

Способы варки макаронных изделий. 

Соотношение крупы, бобовых и макаронных изделий и жидкости при варке каш различной консистенции и гарниров.

Посуда и инвентарь, применяемые при варке каш, бобовых и макаронных изделий.

Примерный перечень лабораторно-практических и практических работ

1. Приготовление рассыпчатой, вязкой или жидкой каши.

2. Приготовление гарнира из макаронных изделий.

Тема №6. «Сервировка стола. Этикет» 
Особенности сервировки стола к завтраку, обеду, ужину, празднику. Набор столовых приборов и посуды. Способы складывания салфеток. Правила пользования столовыми приборами.
Подача готовых блюд к столу. Правила подачи десерта. 

Эстетическое оформление стола. Освещение и музыкальное оформление. Культура использования звуковоспроизводящей аппаратуры. Правила поведения за столом. Прием гостей и правила поведения в гостях. Время и продолжительность визита.

Приглашения и поздравительные открытки. 

Примерный перечень лабораторно-практических и практических работ

1. Оформление стола к празднику.

2. Организация фуршета.

  Раздел № 7: Технологии творческой и опытнической деятельности  
Знакомство с творческими проектами обучающихся, их содержанием, последовательностью выполнения и основными пунктами работы.
     Раздел № 2: Создание изделий из текстильных материалов 

Тема №1. Свойства текстильных материалов 

Классификация текстильных волокон. Способы получения и свойства натуральных  и искусственных волокон. 

Изготовление нитей и тканей в условиях прядильного и ткацкого современного производства и в домашних условиях. Основная и уточная нити в ткани. Лицевая и изнаночная сторона ткани. Виды переплетений нитей в тканях. 

Свойства тканей, нитей, шнуров и нетканых материалов (механические, физические, технологические, эксплуатационные). Сравнительные характеристики тканей из натуральных и химических волокон. Способы обнаружения химических волокон в тканях.

Примерный перечень лабораторно-практических и практических работ

1. Изучение свойств нитей основы и утка.

2. Определение лицевой и изнаночной стороны, направления долевой нити в ткани.

3. Распознавание волокон и нитей из хлопка, льна, шелка, шерсти.

4. Обнаружение нитей из химических волокон в тканях.

Тема №2. Элементы машиноведения 

Классификация машин швейного производства по назначению, степени механизации и автоматизации. Характеристики и области применения современных швейных, краеобметочных и вышивальных машин с программным управлением.

Бытовая швейная машина, ее технические характеристики, назначение основных узлов. Виды приводов швейной машины, их устройство, преимущества и недостатки.

Организация рабочего места для выполнения машинных работ. Правила безопасной работы на универсальной бытовой швейной машине. Правила подготовки швейной машины к работе. Формирование первоначальных навыков работы на швейной машине.

Назначение, устройство и принцип действия регуляторов универсальной швейной машины. Подбор толщины иглы и нитей в зависимости от вида ткани. 

Устройство челнока универсальной швейной машины. Порядок разборки и сборки механизма челнока. Устройство и работа механизма двигателя ткани. Назначение и принцип получения простой и сложной зигзагообразной строчки.

Виды неполадок в работе швейной машины, причины их возникновения и способы устранения. Уход за швейной машиной.

Назначение и конструкция различных современных приспособлений к швейной машине. Их роль в улучшении качества изделий и повышении производительности труда.

Примерный перечень лабораторно-практических и практических работ

1. Включение и выключение махового колеса. Намотка нитки на шпульку.

2. Заправка верхней и нижней нитей.

3. Выполнение машинных строчек на ткани по намеченным линиям, закрепление строчки обратным ходом машины.

4. Регулировка качества машинной строчки для различных видов тканей.

5. Выполнение зигзагообразной строчки. Обработка срезов зигзагообразной строчкой.

6. Устранение неполадок в работе швейной машины.

7. Чистка и смазка швейной машины

Тема №3. Конструирование швейных изделий 

Классово-социальное положение человека и его отражение в костюме. Краткие сведения из истории одежды. Современные направления моды. Народный костюм как основа в построении современных форм одежды.

Роль конструирования в выполнении основных требований к одежде. Типовые фигуры и размерные признаки фигуры человека. Особенности строения мужской, женской и детской фигуры. Системы конструирования одежды. Краткая характеристика расчетно-графической системы конструирования. Основные точки и линии измерения фигуры человека. 

Последовательность построения чертежей основы швейных изделий по своим меркам. Расчетные формулы, необходимые для построения чертежей основы швейных изделий.

Примерный перечень лабораторно-практических и практических работ

1. Выполнение эскизных зарисовок национальных костюмов.

2. Эскизная разработка модели спортивной одежды на основе чертежа швейного изделия с цельнокроеным рукавом на основе цветовых контрастов. 

3. Снятие мерок и запись результатов измерений.

4. Построение чертежа швейного изделия в масштабе 1:4 и в натуральную величину по своим меркам или по заданным размерам.

Тема № 4. Моделирование швейных изделий 
Понятие о композиции в одежде (материал, цвет, силуэт, пропорции, ритм). Зрительные иллюзии в одежде. Виды художественного оформления швейных изделий.

Способы моделирования швейных изделий. Выбор ткани и художественной отделки изделия. Художественное оформление народной одежды. Связь художественного оформления современной одежды с традициями народного костюма. Определение количества ткани на изделие.

Выбор модели изделия из журнала мод с учетом индивидуальных особенностей фигуры. Способы копирования выкройки из журналов. Проверка основных размеров выкройки по своим меркам и коррекция чертежа выкройки.

Поиск в Интернете современных моделей швейных изделий, построение выкроек, раскладка выкроек на ткани и расчет количества ткани на изделие с применением компьютерных программ. 

Примерный перечень лабораторно-практических и практических работ

1. Моделирование изделия.

2.  Расчет количества ткани на изделие.

3. Копирование выкройки из журнала мод, проверка и коррекция выкройки с учетом своих мерок и особенностей фигуры.

4. Подготовка выкройки выбранного фасона швейного изделия к раскрою.

Тема № 5. Технология изготовления швейных изделий 

Ручные стежки и строчки. Конструкция и технология выполнения машинных швов, их условные графические обозначения.

Подготовка ткани к раскрою. Особенности раскладки выкройки на ткани в зависимости от ширины ткани, рисунка или ворса. Инструменты и приспособления для раскроя. Способы переноса контурных и контрольных линий выкройки на ткань.

Правила выполнения следующих технологических операций:

1. обработка деталей кроя;

2. обработка застежек, карманов, поясов, бретелей, проймы и горловины; 

3. обметывание швов ручным и машинным способами; 

4. обработка вытачек с учетом их расположения на деталях изделия;

5. обработка верхнего края поясного изделия притачным поясом;

6. обработки низа швейного изделия ручным и машинным способами.

Сборка изделия. Проведение примерки, выявление и исправление дефектов.

Стачивание машинными швами и окончательная отделка изделия. Приемы влажно-тепловой обработки тканей из натуральных и химических волокон. Контроль качества готового изделия.

Примерный перечень лабораторно-практических и практических работ

1. Выполнение образцов ручных стежков, строчек и швов.

2. Подшивание низа изделия потайными подшивочными стежками. 

3. Отработка техники выполнения соединительных, краевых и отделочных швов на лоскутках ткани.

4. Выполнение раскладки выкроек на различных тканях.

5. Прокладывание контурных и контрольных линий и точек на деталях кроя.

6. Обработка деталей кроя.

7. Скалывание и сметывание деталей кроя.

8. Проведение примерки, исправление дефектов.

9. Стачивание деталей и выполнение отделочных работ.

10. Влажно-тепловая обработка изделия.

11. Определение качества готового изделия.
Раздел № 3: Художественные ремёсла 
Тема №1. Декоративно-прикладное искусство 
Знакомство с различными видами декоративно-прикладного искусства народов нашей страны. Традиционные виды рукоделия: вышивка, вязание, плетение, ковроткачество, росписи по дереву и тканям и др. Знакомство с творчеством народных умельцев своего края, области, села. Инструменты и приспособления, применяемые в традиционных художественных ремеслах.

Традиции, обряды, семейные праздники. Подготовка одежды к традиционным праздникам. Отделка изделий вышивкой, тесьмой, изготовление сувениров к праздникам. 

Тема №2. Основы композиции и законы восприятия цвета при создании предметов декоративно-прикладного искусства (не менее 2 часов)

Эмоциональное воздействие декоративной композиции. Статичная и динамичная композиции.

Понятие о ритмической или пластической композиции, ее тональное решение. Симметричные и асимметричные композиции, их основные решения в построении. Роль композиции, колорита, фактуры материала в художественном выражении произведений декоративно-прикладного искусства.

Приемы стилизации реальных форм. Элементы декоративного решения реально существующих форм.

Символика в орнаменте. Характерные черты орнаментов народов России. Цветовые сочетания в орнаменте. Виды орнаментов. Возможности графических редакторов персональных компьютеров в создании эскизов, орнаментов, элементов композиций, в изучении сочетания различных цветов.
Примерный перечень лабораторно-практических и практических работ
1. Выполнение статичной, динамичной, симметричной и асимметричной композиций.

2. Выполнение эскизов орнаментов для платка, резьбы по дереву и др.

3. Зарисовка современных и старинных узоров и орнаментов. 

4. Создание композиции с изображением пейзажа для панно или платка по природным мотивам.

Тема №3. Орнамент. Символика орнамента. Цветовые сочетания в орнаменте 
Знакомство с орнаментами и их видами, вариантами размещения на предметах и цветовой гамме.
Примерный перечень лабораторно-практических и практических работ

1. Изготовление шаблонов цветового круга на  плотной бумаге (треугольник, квадрат, шестиугольник).

Тема №4. Лоскутное шитье
Краткие сведения из истории создания изделий из лоскута. Возможности лоскутной пластики, ее связь с направлениями современной моды.Материалы для лоскутной пластики. Подготовка материалов к работе. Инструменты, приспособления, шаблоны для выкраивания элементов орнамента. Технология соединения деталей между собой и с подкладкой. Использование прокладочных материалов. 

Примерный перечень лабораторно-практических и практических работ
1. Изготовление шаблонов из картона или плотной бумаги (треугольник, квадрат, шестиугольник).  

2. Изготовление швейного изделия в технике лоскутного шитья.

 Раздел № 4: Оформление интерьера.     

  Тема №1. Интерьер кухни, столовой 
Общие сведения из истории архитектуры и интерьера, связь архитектуры с природой. Интерьер жилых помещений и их комфортность. Современные стили в интерьере.

Создание интерьера кухни с учетом запросов и потребностей семьи и санитарно-гигиенических требований. Разделение кухни на зону для приготовления пищи и зону столовой. Оборудование кухни и его рациональное размещение в интерьере.

Декоративное оформление кухни изделиями собственного изготовления.

Примерный перечень лабораторно-практических и практических работ

1. Выполнение эскиза интерьера кухни, детского уголка.
Раздел № 5 Электротехника.                                          

 Тема №2. Бытовые электроприборы на кухне 
Общие сведения о содержании кухни в чистоте, наполняемости её электрическими  приборами  и значимости их для человека в облегчении труда и экономии времени для приготовления пищи.
Тема №3.Творческий проект «Планировка кухни – столовой»

Самостоятельное выполнение проекта выбранной кухни – столовый с соблюдением поэтапной работы указанной в проекте.
	№ п.п
	Раздел, тема


	Кол-во часов

	
	
	6 кл.

	1.
	Кулинария
	6

	2.
	Создание изделий из текстильных материалов
	18

	3.
	Художественные ремесла
	7

	4.
	Оформление интерьера
	2

	5.
	Комнатные растения
	1

	6.
	Творческие проекты
	6

	
	Всего
	35


Раздел 1. Кулинария
Тема 1. Санитария и гигиена. Вводный инструктаж.
Основные теоретические сведения
1. Введение в курс технологии, правила ТБ в кабинете обслуживающего труда, правила внутреннего распорядка. 
Основные теоретические сведения
Введение в курс технологии, правила ТБ в кабинете обслуживающего труда, правила внутреннего распорядка.

Тема 2. Физиология питания

микроорганизмы, пищевые инфекции, профилактика, первая помощь.
Основные теоретические сведения

Понятие о микроорганизмах. Полезное и вредное воздействие микроорганизмов на пищевые продукты. Источники и пути проникновения болезнетворных микробов в организм человека. Понятие о пищевых инфекциях. Заболевания передающиеся через пищу. Профилактика инфекций. Первая помощь при пищевых отравлениях.
Тема 3.  Блюда из рыбы и морепродуктов
Пищевая ценность, условия хранения, разделка рыбы, полуфабрикаты, рыбные консервы.

Основные теоретические сведения

Ценность рыбы и нерыбных продуктов моря. Рыбные полуфабрикаты. Условия и сроки хранения живой, свежей, мороженой, вяленой, солёной рыбы и рыбных консервов. Маркировка рыбных консервов и пресервов. Санитарные условия кулинарной обработки рыбы. Правила оттаивания мороженой рыбы. Способы разделки в зависимости породы рыбы, её размеров и кулинарного использования. Технология приготовления блюд из рыбы и морепродуктов.

Тема 4. Блюда из мяса

варка, жаренье, гарниры, соусы.

Основные теоретические сведения
Значение и место мясных блюд в питании. Виды мясного сырья, его краткая характеристика. Пищевая ценность мяса. Схема разделки туш. Кулинарное  использование частей туши. Способы и сроки хранения мяса и мясных продуктов. Первичная обработка мяса. Приготовление полуфабрикатов. Оборудование и инвентарь для первичной обработки. Приготовление котлетной массы.
Тема 5. Блюда из птицы
 пищевая ценность, разделка туш, полуфабрикаты, мясорубка.
Основные теоретические сведения
Правила варки мяса для вторых блюд. Способы жаренья мяса и мясных полуфабрикатов. Блюда из рубленого мяса и котлетной массы. Время жаренья и способы определения готовности. Посуда и инвентарь для приготовления мясных блюд. Подбор гарниров и соусов. Простые и сложные гарниры. Требования к качеству готовых блюд. Подача готовых блюд к столу.
Тема 6. Сервировка стола. Этикет

сервировка стола, столовые приборы и посуда, салфетки, пригласительные открытки.

Основные теоретические сведения
Особенности сервировки стола. Набор столовых приборов и посуды. Способы складывания салфеток. Правила пользования столовыми приборами. Подача готовых блюд к столу. Этикет.

Раздел 2. Создание изделий из текстильных материалов

Тема 1. Свойства текстильных материалов
Основные теоретические сведения
Классификация текстильных волокон. Технология производства и свойства искусственных волокон. Свойства тканей из химических волокон. Сравнительная характеристика волокон. Использование тканей при производстве одежды. Краткие сведения об ассортименте тканей из искусственных волокон.
Основные понятия темы:  ацетат, триацетат, нейлон, хлорин, нитрон, капрон.
Основные теоретические сведения
Производство нетканых материалов из искусственных волокон. Виды: прокладочные и утепляющие.Свойства нетканых материалов. Применение нетканых материалов. 
Основные понятия темы: флизелин, синтепон.
Основные теоретические сведения
Правила ухода за изделиями из химических волокон. Удаление загрязнений с одежды разными способами. Подбор режима стирки и утюжки в зависимости от сырьевого состава ткани. Чтение ярлыков на одежде. Условные обозначения.
Основные понятия темы: стиральный порошок, сушка, глажка, химическая чистка.
Тема 2. Элементы машиноведения 
Основные теоретические сведения
Разнообразные приспособления к современным универсальным швейным машинам. 
Основное понятие темы: лапка для потайного стежка, лапка для штопки, лапка для петель.
Основные теоретические сведения
Назначение и принцип получения простой и сложной зигзагообразной строчки. Обработка петель. Обметывание срезов. Крепление аппликации. Зависимость частоты зигзагообразной строчки от свойств материала.
Основные понятия темы:  регулятор ширины зигзагообразной строчки, аппликация.
Основные теоретические сведения
Назначение швов стачных (запошивочного, двойного, накладного с закрытыми срезами) и краевых (окантовочного с открытым и закрытым срезами, окантовочного тесьмой). Конструкция швов, их условные графические обозначения и технология выполнения.
Основные понятия темы: запошивочный, двойной, окантовочный швы.
Тема 3.  Конструирование швейного изделия 
Основные теоретические сведения
История моды. Понятие силуэта и стиля в одежде. Виды женской одежды с цельнокроеным рукавом и бельевых изделий. Краткие сведения об ассортименте, тканях, отделках, применяемых для их изготовления. Эксплуатационные, гигиенические и эстетические требования к легкому женскому платью и бельевым швейным изделиям.
Основные понятия темы: стиль, силуэт, требования к одежде.
Основные теоретические сведения
Правила снятия мерок, необходимых для построения чертежа ночной сорочки, их условные обозначения. Прибавки на свободу облегания, учитываемые при построении чертежа. 
Тема 4. Моделирование швейного изделия
Основные понятия темы: мерки, сантиметровая лента.
Основные теоретические сведения
Последовательность построения чертежа основы ночной сорочки в тетради в масштабе 1:4. Формулы для расчета конструкции ночной сорочки. Чтение чертежа основы плечевого изделия с цельнокроеным рукавом.
Основные понятия темы: основа с цельнокроеным рукавом.
Основные теоретические сведения
Модели женского платья. Особенности моделирования плечевых изделий. Моделирование путем изменения формы выреза горловины, формы и длины рукава, длины изделия. Построение чертежа в натуральную величину. Выбор ткани и отделки изделия. Подготовка выкройки к раскрою. Определение расхода ткани.
Основные понятия темы: моделирование, изменение формы горловины, изменение длины.

Тема 5.Технология изготовления швейного изделия
Основные теоретические сведения
Подготовка ткани к раскрою. Декатировка ткани. Раскладка выкройки на ткани с направленным рисунком. Технология раскроя. Выкраивание подкройной обтачки.
Основные понятия темы: раскладка, обмеловка, припуски на обработку, подкройная обтачка.
Основные теоретические сведения
Перенос контурных и контрольных линий выкройки на ткань. Подготовка деталей кроя к обработке.  Обработка деталей кроя. 
Основные понятия темы: контурные и контрольные линии и точки.
Основные теоретические сведения
Скалывание и сметывание деталей. Порядок проведения примерки, выявление и исправление дефектов изделия. 
Основные понятия темы: сметывание, примерка, выявление дефектов, устранение дефектов.
Основные теоретические сведения
Технология стачивания вытачек, плечевых  срезов. Заутюживание горизонтальных и вертикальных вытачек. Текущий контроль качества.
Основные понятия темы: вытачки, контроль качества, ВТО.
Основные теоретические сведения
Способы обработки горловины и пройм. Назначение виды прокладочных материалов. Зависимость вида обработки от фасона изделия и  свойств ткани. Способ обработки горловины подкройной обтачкой.
Основные понятия темы: подкройная обтачка, прокладочные материалы.
Основные теоретические сведения
Технология обработки боковых швов. Стачивание, обметывание, заутюживание. Контроль качества. ВТО
Основные понятия темы: боковой шов.
 Основные теоретические сведения
Зависимость способа обработки горловины от формы, толщины ткани, вида отделки. Контроль качества. ВТО.
Основные понятия темы: цельнокроеные подборта, отрезные подборта.
Основные теоретические сведения
Последовательность проведения второй примерки. Осноровка низа изделия. Выбор способа обработки нижнего среза изделия в зависимости от фасона и свойств ткани. Контроль качества. ВТО. Петли и пуговицы. 
Основные понятия темы: вторая примерка, контроль качества.

Тематика творческих проектов. Критерии выбора изделий. Содержание проекта. Последовательность выполнения проекта. Оформление дизайн-папки творческого проекта. Критерии оценивания проекта.

Основные понятия темы:  дизайн-папка, последовательность выполнения.

Раздел 3. Художественные ремесла
Тема 1.  Декоративно-прикладное искусство
Основные теоретические сведения
Краткие сведения из истории старинного рукоделия. Изделия связанные крючком в современной моде. Инструменты и материалы для вязания крючком. Подготовка материалов к работе. Условные обозначения, при вязании крючком. 
Тема 2. Основы восприятия цвета при создании предметов декоративно - прикладного искусства

 Приемы работы. Правильное положение рук. Выбор крючка в зависимости от узора и толщины ниток.
Тема  3. Вязание крючком
Основные понятия темы: крючок, условные обозначения.
Основные теоретические сведения
Набор петель крючком. Технология выполнения петель с накидом. Чтение условных схем. Вязание полотна.
Тема 4. Вязание на спицах
 Основные понятия темы: воздушная петля, петля подъема, полустолбик.
Основные теоретические сведения
Технология выполнения петель с накидом. Вязание ажурного полотна. Чтение схем вязания.
Основные понятия темы: петли с накидом.
Основные теоретические сведения
Способы вязания изделий по кругу. Чтение схем вязания. Раппорт вязания и его запись. Работа с журналами мод.

Основные понятия темы: вязание по кругу. 

Раздел 4. Оформление интерьера

Тема 1. Интерьер жилого дома 
Основные теоретические сведения
Роль комнатных растений в интерьере. Размещение комнатных растений в интерьере. Солнцелюбивые и теневыносливые растения. Огород на подоконнике. Влияние комнатных растений на микроклимат помещений. Декоративное цветоводство.
Основные понятия темы: комнатные растения, микроклимат, декоративное цветоводство.

Раздел 5. Технология творческой и опытнической деятельности
        Тема 1. Исследовательская и созидательная деятельность.   
Определение и     формулировка проблемы. Поиск необходимой информации для решения проблемы. Разработка вариантов решения проблемы. Обоснованный выбор лучшего варианта и его реализация.

7 класс

  Вводное занятие 
Вводный инструктаж по охране труда. Загрязнение окружающей среды промышленными отходами. Добавки к пищевым продуктам. Производство экологически чистых продуктов.

Кулинария
Физиология питания 
Понятие о микроорганизмах. Полезное и вредное воздействие микроорганизмов на пищевые продукты. Источники и пути проникновения болезнетворных микробов в организм человека. Понятие о пищевых инфекциях. Заболевания, передающиеся через пищу. Профилактика инфекций. Первая помощь при пищевых отравлениях.
Ягоды и фрукты.
Семечковые, косточковые, орехоплодные, субтропические и тропические фрукты. Ягоды  настоящие, ложные, сложные. Хранение  фруктов и ягод.

                                                                           Сладкие блюда 
Продукты, необходимые для приготовления муссов и желе. Желирующие вещества. Технология приготовления желе и муссов. Оборудование, инструменты, посуда.
Оформление готовых блюд и подача их к столу.
Изделия из теста 
Виды теста. Рецептура и технология приготовления теста с различными видами разрыхлителей. Влияние соотношения компонентов теста на качество готовых изделий.                
Виды начинок и украшений для изделий из теста. Состав теста для пельменей и вареников и способы его приготовления; инструменты для раскатки теста; правила варки.
Заготовка продуктов 
Значение количества сахара или  сахарного сиропа для сохранности и качества варенья, повидла, джема, мармелада, цукатов, конфитюра. Способы определения готовности варенья; условия и сроки хранения. Хранение свежих кислых плодов и ягод с  сахаром без стерилизации (лимонные кружки в сахаре, черная смородина с сахаром).
Интерьер жилого дома
Роль комнатных растений в интерьере, их влияние на микроклимат помещения. Солнцелюбивые и теневыносливые растения. Эстетические требования к составлению букета. Влияние комнатных растений на микроклимат помещения.
Элементы материаловедения 
Технология производства и свойства  искусственных волокон. Ассортимент  тканей   из   искусственных  волокон.   Символы   на  ярлыках  одежды   из искусственных волокон. Уход за одеждой из искусственных волокон.
Элементы машиноведения 
Виды соединений деталей в узлах механизмов и машин. Уход за швейной машиной.
Устройство и работа механизма двигателя ткани. Приемы закрепления строчки обратным ходом машины. Назначение, принцип получения и применение простой и сложной зигзагообразной строчки. ПТБ при работе на швейной машине с электроприводом.
Рукоделие. Вязание крючком. Макраме.
Краткие сведения из истории рукоделия. Изделия, связанные крючком, их место в современной моде.
Инструменты и материалы для вязания крючком. Правильное положение рук при вязании. Подбор крючка в зависимости от ниток и узора. Технология выполнения различных петель. Набор петель крючком.
Условные обозначения, применяемые при вязании крючком. Подготовка материалов к работе. Условные обозначения, применяемые при вязании крючком. Приемы работы, правильное положение рук. Шерстяные, шелковые, синтетические. Хлопчатобумажные нитки.
 Выбор крючка в зависимости от ниток и узора.  Определение количества петель и ниток. Технология выполнения различных петель. Набор петель крючком.
 Раппорт узора и его запись.
Конструирование ночной сорочки и моделирование плечевого изделия на ее основе 
Виды женского легкого платья и бельевых изделий. Характеристики плечевых изделий. Силуэт и стиль в одежде. Зрительные иллюзии в одежде.  
Правила снятия мерок для построения чертежа ночной сорочки. Снятие необходимых мерок.  Прибавки на свободное облегание. Формулы, необходимые для расчета конструкции ночной сорочки.
Последовательность построения чертежа основы ночной сорочки в М 1:4 и в натуральную величину по своим меркам. 
Особенности моделирования плечевых изделий.  Моделирование ночной сорочки путем изменения формы выреза горловины, формы рукава, длины изделия. Ночная сорочка (халат): выбор модели, подбор ткани. 
Технология обработки плечевого изделия 
 Назначение швов: стачных (запошивочного, двойного, накладного с закрытыми срезами) и краевых (окантовочного с открытым и закрытым срезами). Конструкция швов, их условное обозначение, технология выполнения.
Подготовка ткани к раскрою. Раскладка выкройки на ткани с направленным рисунком. Технология раскроя. Выкраивание подкройной обтачки. Перенос контурных и контрольных линий на ткань. Подготовка деталей кроя к обработке. Обработка деталей кроя. Скалывание и сметывание деталей. Порядок проведения примерки, исправление недочетов. Стачивание деталей запошивочным или двойным швом.
Способы обработки выреза горловины подкройной обтачкой. Обработка срезов рукавов и низа платья  швом вподгибку с закрытым срезом, косой бейкой или тесьмой.
 Влажно-тепловая обработка изделия. Контроль и оценка качества готового изделия.
8 класс
      Раздел 1  Кулинария.

        Технология приготовления пищи.

         Блюда из птицы.                                                

         Тема1. Виды домашней птицы и их кулинарное употребление.

         Тема2. Время приготовления и способы определения готовности кулинарных блюд. Оформление готовых блюд при подаче к столу.

Практические работы

 Определение качества птицы. Первичная обработка птицы. Приготовление блюд из домашней птицы.

Сервировка стола.

Тема3. Приготовление закусок, десерта. Правила поведения за столом и приема гостей.

Практические работы

Составление меню, расчет количества и стоимости продуктов. Сервировка стола к обеду. Складывание салфеток различными способами.

Заготовка продуктов.

Тема4. Способы консервирования фруктов и ягод.

 Практические работы

Компот из яблок и груш.
Раздел 2. Создание изделий из текстильных и поделочных материалов.

Рукоделие. Художественные ремесла.

Вязание на спицах.

Тема5. Вязание на спицах.

Практические работы

Подбор спиц в зависимости от качества и толщины нити. Набор петель. Выполнение простых петель различными способами. Убавление, прибавление и закрывание петель. 
Вязание двумя нитками разной толщины. Выполнение образцов и изделий в технике вязания на спицах. Вязание носков.

Художественная роспись ткани.

Тема6. Техника росписи ткани «холодный батик».

Практические работы

Изготовление сувенира в технике «холодный батик». Закрепление рисунка.
Технологии ведения дома.

Ремонт помещений.

Тема7. Ремонт и отделка жилых помещений.

Практические работы

Выбор обоев, красок, элементов декоративных украшений интерьера по каталогам. Эскиз оформления приусадебного (пришкольного) участка с использованием декоративных растений.

Санитарно-технические работы.

Тема8. Системы теплоснабжения, водоснабжения и канализации.

Практические работы

Подбор по каталогам элементов сантехники для ванной комнаты и туалета.

Бюджет семьи. Рациональное планирование расходов.

Тема9. Бюджет семьи.

Практические работы

Изучение цен на рынке товаров и услуг с целью минимизации расходов в бюджете семьи. Выбор

способа совершения покупки. Расчет минимальной стоимости потребительской корзины.

Тема10. Анализ потребительских качеств товаров и услуг. Права потребителя и их защита.

Практические работы

Оценка возможностей предпринимательской деятельности для пополнения семейного бюджета. Выбор возможного объекта или услуги для предпринимательской деятельности.

Электротехнические работы.

Электротехнические устройства.

Тема11. Схема квартирной электропроводки. Подключение бытовых приемников и счетчиков электроэнергии.
Тема12. Виды и назначение автоматических устройств. Простейшие схемы устройств автоматики.

Практические работы

Определение расхода и стоимости электрической энергии. Изучение схемы квартирной электропроводки. Сборка модели квартирной электропроводки с использованием типовых аппаратов коммутации и защиты. Подбор бытовых приборов по их мощности.
Черчение и графика.
Техника выполнения чертежей и правила их оформления.

Тема13. Основные виды графических изображений: эскиз, чертеж, технический рисунок, техническая иллюстрация, схема, диаграмма, график.

Практические работы

Оформление формата А 4 и основной надписи. Выполнение основных линии чертежа.

Чтение и выполнение чертежей, эскизов и схем.

Практические работы

 Анализ геометрической формы предмета. Чтение чертежа (эскиза) детали и ее описание. Выполнение чертежей (эскизов) плоских и объемных деталей в системах прямоугольной и аксонометрической проекций. Выполнение технического рисунка по чертежу. Выполнение эскиза детали с натуры. Чтение простой электрической и кинематической схемы.

Современное производство и профессиональное образование.

Сферы производства и разделение труда.

Тема14. Сферы и отрасли современного производства. Понятие о профессии. Разделение труда.
Экскурсия. Ознакомление с деятельностью производственного предприятия.

Пути получения профессионального образования.

Тема15. Виды профессий сферы производства и сервиса. Роль профессии в жизни человека.

Практические работы

Анализ предложений работодателей на региональном рынке труда. Поиск информации о возможностях получения профессионального образования. Диагностика склонностей и качеств личности.
«Технология. Технический труд».

5 класс
Раздел 1. Технологии обработки конструкционных и поделочных материалов (17ч)

 Тема 1. Технология ручной обработки древесины и древесных материалов. (7ч)

Инструктаж по ТБ на уроках технологии. Внешние свойства древесины. Породы деревьев.

Рабочее место для обработки древесины. Ручные инструменты для обработки древесины.

Типы графических изображений. Технологические операции. Разметка древесины. Пиление древесины. Неподвижные соединения. Строгание древесины. Качества строгания. Ручное сверление древесины. Приёмы сверления. Изготовление деталей различных геометрических форм. Правила безопасности труда при работе ручными столярными инструментами. 

Тема 2. Технология машинной обработки древесины и древесных материалов. (1 ч.)

Ручные электрические машины для обработки древесины. Соблюдение правил безопасности труда.

  Тема 3. Технологии ручной обработки металлов и искусственных материалов (4 ч.)

Металлы, их основные свойства и область применения. Основные операции по обработке тонколистового металла. Типы графических изображений, эскиз, чертёж. Разметка металлических заготовок. Соединение металлических деталей «Клёпка лат» сгибание металла. Соблюдение правил безопасности труда. Уборка рабочего места.

Тема 4. Технологии машинной обработки металлов и искусственных материалов (2 ч.)

Современные ручные машины и механизмы. Сверлильный станок: устройство, назначение. Правила безопасности труда при выполнении работ на металлорежущих станках.

Тема 5. Технологии художественно-прикладной обработки материалов (3 ч.)

Традиции, обряды, семейные праздники. Виды декоративно – прикладного творчества народных промыслов России. Понятие о композиции. Основы выжигания. Отработка навыков по процессу выжигания. Защита мини проекта. Правила безопасности труда при выполнении художественно-прикладных работ с древесиной и металлами.

Раздел 2. Технологии домашнего хозяйства (6ч)

     Тема 1. Технологии ремонта деталей интерьера, одежды и обуви и ухода за ними (2ч)

Интерьер жилых помещений. Рациональное размещение мебели. Мелкий ремонт жилища (одежды). Ремонт обуви.

     Тема 2. Эстетика и экология жилища (1ч)

Понятие об экологии быта. Экология жилища, квартиры, дома.

    Тема 3. Бюджет семьи (1ч)

Источники семейных доходов. Понятие бюджет семьи. Потребительские качества товаров и услуг.

     Тема 4. Технологии ремонтно-отделочных работ (2ч)
Виды ремонтно – отделочных работ. Назначение и виды обоев. Инструменты и приспособления для выполнения малярных работ.

Раздел 3. Электротехника (4ч)

     Тема 1. Электромонтажные и сборочные технологии (2ч)

Общие сведения об электрическом токе. Профессии связанные с электротехническими работами.

    Тема 2. Электротехнические устройства с элементами автоматики (1ч)

Условные обозначения электротехнических устройств. Способы определения расхода и стоимости электрической энергии. Понятие об автоматическом контроле регулирования.

    Тема 3. Бытовые электроприборы (1ч)

Бытовые электроприборы. Электронагреватели. Правила безопасной работы с электроустановками и при выполнении электромонтажных работ.

Раздел 4. Технологии исследовательской и опытнической деятельности. (8ч)

    Тема 1. Исследовательская и созидательная деятельность (8ч)

Порядок выбора темы проекта. Выбор тем проектов на основе потребностей и спроса на рынке товаров и услуг.

Обоснование конструкции изделия и этапов ее изготовления.

Технические и технологические задачи при проектировании изделия, возможные пути их решения (выбор материалов, рациональной конструкции, инструментов и технологий, порядка сборки, вариантов отделки).

Методы поиска научно-технической информации. Применение ЭВМ для поиска информации и формирования базы данных.

Методы определения себестоимости изделия. Производительность труда.  Цена изделия как товара. Основные виды проектной документации. Способы проведения презентации проектов.

6 класс (35 часов):

Раздел 1: Технологии обработки конструкционных и поделочных материалов (21ч)

    Тема 1. Технологии ручной обработки древесины и древесных материалов (13ч)

Вводный инструктаж по ТБ, правилам поведения в кабинете, санитарно-гигиенические требования. Заготовка древесины, пороки древесины. Свойства древесины. Чертежи деталей из древесины. Технологическая карта основной документ изделия. Технология соединения брусков из древесины. Изготовление цилиндрических и конических деталей. Правила безопасности труда при работе ручными столярными инструментами. 

    Тема 2. Технологии машинной обработки древесины и древесных материалов (6ч)

Токарный станок по обработке древесины. Технология обработки древесины на токарном станке. Технология окрашивания изделий из древесины красками и эмалями. Соблюдение правил безопасности труда.

    Тема 3. Технологии ручной обработки металлов и искусственных материалов (16ч)

Элементы машиноведения. Составные части машин. Свойства чёрных и цветных металлов. Сортовой прокат. Чертежи деталей из сортового проката. Измерение размеров деталей с помощью штангенциркуля. Технология изготовления изделия из сортового проката. Резание металла пластмасс слесарной ножовкой на верстаке. Рубка металла.

 Соблюдение правил безопасности труда. Уборка рабочего места.

    Тема 4. Технологии машинной обработки металлов и искусственных материалов (3ч)

Машины и механизмы. Устройство ТВ станка. Режим работы на ТВ. Классификация и обработка деталей из стали. Правила безопасности труда при выполнении работ на металлорежущих станках.

    Тема 5. Технологии художественно-прикладной обработки материалов (4ч)

Художественная обработка древесины. Резьба по дереву. Виды резьб по дереву и технология их выполнения. Правила безопасности труда при выполнении художественно-прикладных работ с древесиной и металлами.

Раздел 2. Технологии домашнего хозяйства (5ч)

    Тема 1. Технологии ремонта деталей интерьера, одежды и обуви и ухода за ними (1ч)

Технология ремонта и деталей интерьера.

    Тема 2. Эстетика и экология жилища (1ч)

Санитарно-гигиенических требованиях  жилища.

    Тема 3. Бюджет семьи (1ч)

Источники семейного дохода и бюджет семьи. Правила поведения при совершении покупки.

    Тема 4. Технологии ремонтно-отделочных работ (1ч)

Основы технологии ремонтно – отделочных работ. Штукатурные работы. Виды обоев.

    Тема 5. Технологии ремонта элементов систем водоснабжения и канализации (1ч)

Виды, назначение, способы работы с инструментами и приспособлениями для санитарно – технических работ. Устройство водоразборных кранов.

Раздел 3. Электротехника (3ч)

    Тема 1. Электротехнические устройства с элементами автоматики (2ч)

Типы условных обозначений электротехнических устройств с элементами автоматики. Способы определения расхода и стоимости электрической энергии. Электросчётчик.

    Тема 2. Бытовые электроприборы (1ч)

Характеристики ламп и осветительных приборов. Энергосберегающие, лампы дневного света, тепловые лампы. Правила безопасной работы с электроустановками и при выполнении электромонтажных работ.

Раздел 4. Технологии исследовательской и опытнической деятельности. (6ч)

 Тема 1. Исследовательская и созидательная деятельность (6ч)

Порядок выбора темы проекта. Выбор тем проектов на основе потребностей и спроса на рынке товаров и услуг.

Обоснование конструкции изделия и этапов ее изготовления.

Технические и технологические задачи при проектировании изделия, возможные пути их решения (выбор материалов, рациональной конструкции, инструментов и технологий, порядка сборки, вариантов отделки).

Методы поиска научно-технической информации. Применение ЭВМ для поиска информации и формирования базы данных.

Методы определения себестоимости изделия. Производительность труда.  Цена изделия как товара. Основные виды проектной документации. Способы проведения презентации проектов.

7 класс (35 часов):

Раздел 1: Технологии обработки конструкционных и поделочных материалов (21ч)

     Тема 1. Технологии ручной обработки древесины и древесных материалов (4ч)

Вводный инструктаж по ТБ, правилам поведения в кабинете, санитарно-гигиенические требования. Технологическая карта. Столярные шиповые соединения. Технология шипового соединения, соединение деталей шкантами и шурупами. Правила безопасности труда при работе ручными столярными инструментами. Соблюдение правил безопасности труда при использовании ручного инструмента и оборудования верстака. Уборка рабочего места.

     Тема 2. Технологии машинной обработки древесины и древесных материалов (2ч)

Заточка и настройка дереворежущих инструментов. Точение декоративных изделий имеющих внутренние плоскости. Соблюдение правил безопасности труда.

      Тема 3. Технологии ручной обработки металлов и искусственных материалов (3ч)

Технологические и физические свойства металла. Классификация сталей. Понятие сортовой прокат, его производство. Чертежи деталей, изготовляемых на токарном и фрезерном станках. Соблюдение правил безопасности труда. Уборка рабочего места.

   Тема 4. Технологии машинной обработки металлов и искусственных материалов (6ч)

Назначение и устройство ТВ-6.Правила безопасности труда при выполнении работ на металлорежущих станках. Назначение и устройство горизонтально – фрезерного станка. Виды и назначение токарных резцов. Виды и способы нарезания резьб. Технологическая документация для изготовления изделий на станках. Разработка (составление) операционной (технологической) карты.

    Тема 5. Технологии художественно-прикладной обработки материалов (6ч)

Национальные орнаменты в элементах быта и одежды Региональные виды декоративно – прикладного творчества. (ремёсла). Эстетические и эргономические требования к изделиям. Виды природных материалов и их свойства для худ. работ. Правила безопасности труда при выполнении художественно-прикладных работ с древесиной и металлами.

Раздел 2. Технологии домашнего хозяйства (12ч)

     Тема 1. Технологии ремонтно-отделочных работ (4ч)

Основы технологии малярных работ. Основы технологии плиточных работ. Правила безопасной работы. 

    Тема 2. Технологии ремонта элементов систем водоснабжения и канализации 8(ч)

Схема горячего и холодного водоснабжения. Система канализации. Мусоропроводы и мусорозборники. Причины подтекания воды в кранах.

Раздел 3. Современное производство и профессиональное образование. (8ч) 

      Тема 1. Сфера производства и разделения труда. (4ч)

Отраслевой состав современного производства. Специальность и  квалификации.

     Тема 2. Профессиональное образование и профессиональная карьера. (4ч)

Популярные профессии. Профессиональное образование.

Раздел 4. Технологии исследовательской и опытнической деятельности. (8ч)

     Тема 1. Исследовательская и созидательная деятельность (8ч)

Порядок выбора темы проекта. Выбор тем проектов на основе потребностей и спроса на рынке товаров и услуг.

Обоснование конструкции изделия и этапов ее изготовления.

Технические и технологические задачи при проектировании изделия, возможные пути их решения (выбор материалов, рациональной конструкции, инструментов и технологий, порядка сборки, вариантов отделки).

Методы поиска научно-технической информации. Применение ЭВМ для поиска информации и формирования базы данных.

Методы определения себестоимости изделия. Производительность труда.  Цена изделия как товара. Основные виды проектной документации. Способы проведения презентации проектов.

8 класс (35 часов):

Раздел 1. Создание изделий из конструкционных и поделочных материалов. (11 ч.)

     Тема 1: Создание изделий из конструкционных и поделочных материалов. (11 ч.)

ТБ на уроках технологии. Вводное занятие. Твёрдые сплавы. Минералы, керамические материалы, их применение, допуски и посадки на размеры соединяемых деталей, виды металлических сплавов, их производные свойства. Шероховатость обрабатываемых поверхностей, режим резания, обработку шероховатых поверхностей.

Отрезание заготовок и вытачивание канавок, методы обработки отверстий, 

обработки отверстий, отрезания заготовок и вытачивания канавок. Долбление, вырезка геометрических конструкций. Точение внутренних поверхностей. Ящичные угловые соединения, обработка и точение наружных отверстий.

Раздел 2. Электротехнические работы. (4 ч.)

     Тема 1: Электротехнические работы. (4 ч.)

Постоянный электрический ток и его характеристики, машины для получения постоянного тока. Переменный электрический ток, его использование и получение, машины для получения переменного  тока. Трёхфазный ток, его получение и использование, машины для получения трёхфазного электрического  тока, электродвигатели трёхфазного тока. Параметры электроустановок, производства и передачи электрической энергии, назначение трансформатора, устройство и работа трансформатора.

Раздел 3. Технология ведения дома. (9 ч.)

      Тема 1: Технология ведения дома. (9 ч.)

Бюджет семьи, рациональное планирование расходов, доход, расход, планирование экономического благосостояния. Мелкий ремонт жилища, ремонтно-отделочные работы в доме, отделки полов, стен, потолков. Ремонт элементов и систем водоснабжения и канализации, виды смесителей, прокладки, уплотнители. Элементы кровли и напольных покрытий, виды отделочных материалов. Инструменты и приспособления для санитарно-технических работ. Окраска поверхностей, подготовка поверхностей, облицовка. Виды красок. Санитарные приборы.

Раздел 4. Декоративно – прикладное творчество. (5 ч.)

     Тема 1: Декоративно – прикладное творчество. (5 ч.)

Традиционные виды декоративно-прикладного творчества и народных промыслов России. Ремёсла – объект рукотворного труда, основные виды ремёсел народов Европейской части России. Художественно-прикладного конструирования, особенности художественно-прикладного конструирования. Окрашивание изделий из древесины. Художественная обработка изделий из древесины.  Изделия  декоративно-прикладного назначения (резная разделочная доска). Классификация и название поделочных материалов. Композиция,  виды и правила построения орнаментов.

Раздел 5: Технология исследовательской и опытнической деятельности. (6 ч.)

     Тема 1: Технология исследовательской и опытнической деятельности. (6 ч.)

Обоснование темы проекта. Выбор лучшего варианта. Разработка перспективного плана творческой работы. Выбор оборудования и инструментов. Изготовление основных частей модели. Соединение отдельных частей модели. Защита творческого проекта. (Создание портфолио).
3. Тематическое планирование с указанием количества часов, отводимых на  освоение каждой темы.
                                                Неурочные формы деятельности по предмету
«Технология. Обслуживающий труд» 

5 класс.

	№ п/п
	№ урока
	Дата проведения
	Тема урока
	Форма неурочной деятельности.

	1
	5
	
	Творческий проект «Планирование кухни - столовой». 
	Урок - путешествие

	2
	10
	
	Технология приготовления блюд из овощей и фруктов.
	Урок – игра «Отгадай и запиши»

	3
	14
	
	Творческий проект «Приготовление воскресного завтрака для всей семьи» 
	Урок – презентация

	4
	15
	
	Производство текстильных материалов. Текстильные материалы и их свойства
	Урок - путешествие

	5
	18
	
	Швейные ручные работы
	Урок – лаборатория                

	6
	27
	
	Творческий проект «Наряд для завтрака»
	Урок-отчет

	7
	28
	
	Декоративно-прикладное искусство.
	Урок - путешествие

	8
	29
	
	Основы композиции при создании предметов декоративно – прикладного искусства.
	Урок – путешествие

	9
	31
	
	Лоскутное шитьё.
	Урок-игра


6 класс.

	№ п/п
	№ урока
	Дата проведения
	Тема урока
	Форма неурочной деятельности.

	1
	1
	
	Вводный урок. Планировка жилого дома. Интерьер жилого дома.
	Урок архитектурной модели    

	2
	2
	
	Комнатные растения в интерьере квартиры. Разновидности комнатных растений.
	Урок путешествие 

	3
	3
	
	Технология выращивания комнатных растений. Творческий проект «Растения в интерьере жилого дома».
	Урок – презентация

	4
	5
	
	Нерыбные продукты моря и технология приготовления блюд из них.
	Урок путешествие

	5
	9
	
	Творческий проект «Приготовление воскресного обеда».
	Урок – проект

	6
	22
	
	Технология обработки мелких деталей
	Урок-лаборатория

	7
	28
	
	Творческий проект «Наряд для семейного обеда»
	Урок – проект 

	8
	29
	
	Материалы и инструменты для вязания. Основные виды петель для вязания крючком.
	Урок-путешествие

	9
	32
	
	Вязание спицами узоров из лицевых и изнаночных петель. Вязание цветных узоров. 
	Урок-фантазия


7 класс.
	№ п/п
	№ урока
	Дата проведения
	Тема урока
	Форма неурочной деятельности.

	1
	3
	
	Изделия из теста. виды теста. инструменты и приспособления при изготовлении мучных изделий. 
	Урок «что?где?когда?»

	2
	4
	
	Приготовление блюд из пресного теста 
	Урок -лаборатория

	3
	5
	
	Приготовление бездрожжевого теста. Изделия из слоеного и песочного теста.
	Урок -лаборатория

	4
	6
	
	Приготовление дрожжевого теста. Изделия из дрожжевого безопарного теста..
	Урок – игра «Отгадай и запиши»

	5
	9
	
	тв.проект. "Выпечка на моем столе". 
	Урок – презентация

	6
	12
	
	технология производства химических волокон. свойства хим.волокон
	Урок - лаборатория

	7
	15
	
	Конструирование и моделирование швейных изделий.
	Урок –тв.мастерская

	8
	25
	
	Вязание крючком.
	Урок – лаборатория                

	9
	35
	
	Защита творческого проекта.
	Урок – проект                


8 класс.

	№ п/п
	№ урока
	Дата проведения
	Тема урока
	Форма неурочной деятельности.

	1
	3
	
	Определение качества птицы.
	Урок-практикум

	2
	6
	
	Сервировка стола к обеду. 
	Урок-практикум

	3
	7
	
	Способы консервирования фруктов и ягод
	Урок путешествие 

	4
	9
	
	Вязание на спицах
	Урок-практикум

	5
	14
	
	Техника росписи ткани «холодный батик».
	Урок путешествие

	6
	15
	
	Творческий проект «Изготовление сувенира в технике «холодный батик».
	Отчетные выставки работ

	7
	16
	
	Ремонт и отделка жилых помещений
	Урок-путешествие

	8
	31
	
	Выполнение технического рисунка по чертежу
	Урок-практикум

	9
	32
	
	Сферы и отрасли современного производства
	Урок – проект 


Неурочные формы деятельности по предмету

«Технология. Технический труд». 

5 класс.
	№ п/п
	№ урока
	Дата проведения
	Тема урока
	Форма неурочной деятельности.

	1
	1
	
	Инструктаж по ТБ на уроках технологии.

Дерево и древесина.
	Урок - погружение

	2
	3
	
	Ручные инструменты для обработки древесины.

Типы графических изображений.
	Урок графического творчества

	3
	9
	
	Металлы, их основные свойства и область применения.

Основные операции по обработке тонколистового металла.
	Урок – исследование

	4
	13
	
	Современные ручные машины и механизмы. 
	Урок –путешествие 

	5
	15
	
	Традиции, обряды, семейные праздники.

Виды декоративно – прикладного творчества народных промыслов России. 
	Урок – игра 

«Что? Где? Когда?»

	6
	17
	
	Отработка навыков по процессу выжигания.

Защита мини проекта. 
	Урок – проект.

	7
	18
	
	Интерьер жилых помещений. Рациональное размещение мебели.   
	Урок архитектурной модели                

	8
	20
	
	Понятие об экологии быта. Экология жилища, квартиры, дома. 
	Урок – путешествие «Уют в моем доме»

	9
	35
	
	Практическое применение готового изделия.
	Урок практической консультации


6 класс.

	№ п/п
	№ урока
	Дата проведения
	Тема урока
	Форма неурочной деятельности.

	1
	1
	
	Введение. Правила безопасности при работе с ручными инструментами.
	Урок –игра «что?где?когда?» 

	2
	2
	
	Свойства древесины
	Урок исследование 

	3
	3
	
	Чертежи деталей из древесины
	Урок технической грамотности

	4
	5
	
	Технология окрашивания изделий из древесины
	Урок – проект

	5
	10
	
	Устройство токарного станка по обработке древесины
	Урок-игра «Что? Где? Когда?»

	6
	20
	
	Отделка поверхностей изделий.
	Урок – выставка 

	7
	28
	
	Простейший ремонт сантехнического оборудования.
	Урок-консультация

	8
	34
	
	Отделка изделий
	Урок защиты знаний и идей

	9
	35
	
	Защита творческого проекта.
	Урок проектной деятельности


7 класс.

	№ п/п
	№ урока
	Дата проведения
	Тема урока
	Форма неурочной деятельности.

	1
	1
	
	Введение. Правила безопасности при работе с ручными инструментами.
	Урок –игра «что?где?когда?» 

	2
	2
	
	Пороки и дефекты древесины
	Урок исследование 

	3
	5
	
	Чертеж детали с конической поверхностью
	Урок технической грамотности

	4
	8
	
	Геометрическая резьба как один из видов декоративно-прикладной обработки древесины
	Урок – проект

	5
	11
	
	Классификация и маркировка стали
	Урок-игра «Что? Где? Когда?»

	6
	19
	
	Нарезание наружной резьбы ручными инструментами
	Урок - лаборатория

	7
	23
	
	Технология ручной обработки пластмасс
	Урок-консультация

	8
	25
	
	Дизайн, его требования и правила
	Урок защиты знаний и идей

	9
	35
	
	Защита творческого проекта.
	Урок проектной деятельности


8 класс.

	№ п/п
	№ урока
	Дата проведения
	Тема урока
	Форма неурочной деятельности.

	1
	5
	
	Нарезание резьбы плашками и метчиками на токарно-винторезном станке. Технология обработки отверстий.
	Урок-практикум

	2
	6
	
	Отрезание заготовок и вытачивание канавок.
	Урок-практикум

	3
	7
	
	Техника измерения размеров микрометром.
	Урок путешествие 

	4
	9
	
	Упаковка пищевых продуктов и товаров
	Урок-практикум

	5
	13
	
	Информация о товарах. Торговые символы, этикетки и штрихкоды.
	Урок путешествие

	6
	15
	
	Творческий проект «Изготовление сувенира в технике «холодный батик».
	Отчетные выставки работ

	7
	16
	
	Ремонт и отделка жилых помещений
	Урок-путешествие

	8
	31
	
	Выполнение технического рисунка по чертежу
	Урок-практикум

	9
	32
	
	Сферы и отрасли современного производства
	Урок – проект 


«Технология. Обслуживающий труд».

5 класс

	№ урока
	Дата
	Тема урока
	Количество часов

	Вводный инструктаж (1)

	1
	
	Вводный инструктаж по ТБ, правилам поведения в кабинете, санитарно-гигиенические требования.
	1

	Творческая проектная деятельность (1)

	2
	
	Что такое творческие проекты. Этапы выполнения проекта.
	1

	Оформление интерьера (1)

	3
	
	Интерьер и планировка кухни – столовой.
	1

	Электротехника (1)

	4
	
	Бытовые и электрические приборы на кухне.
	1

	Технология исследовательской и опытнической деятельности (1)

	5
	
	Творческий проект «Планирование кухни - столовой». 

Урок - путешествие в страну дизайна и декора.
	1

	Кулинария (8)

	6
	
	 Санитария и гигиена на кухне.
	1

	7
	
	Физиология  питание.   Урок - экскурсия
	1

	8
	
	Технология приготовления бутербродов,  горячие  напитки.

Урок - путешествие по дальним странам Китай, Индия
	1

	9
	
	Технология приготовления блюд из круп, бобовых и макаронных изделий.
	1

	10
	
	Технология приготовления блюд из овощей и фруктов.

Урок – игра «Отгадай и запиши»
	1

	11
	
	Тепловая кулинарная обработка овощей.

Урок – сказка  «Это маленькая страна»
	1

	12
	
	Технология приготовления блюд из яиц.

Урок – экскурсия на птицефабрику.
	1

	13
	
	Приготовление завтрака. Сервировка стола к завтраку. 
	1

	Технология исследовательской и опытнической деятельности (1)

	14
	
	Творческий проект «Приготовление воскресного завтрака для всей семьи» 

Урок – презентация «Страна – для маленькой семьи»
	1

	Создание изделий из текстильных и поделочных материалов (12)

	15
	
	Производство текстильных материалов. Текстильные материалы и их свойства

Урок – путешествие «Текстильная фабрика»
	1

	16
	
	Изготовление выкроек Урок – экскурсия «Швейная мастерская»
	1

	17
	
	Раскрой швейного изделия.
	1

	18
	
	Швейные ручные работы

Урок – лаборатория                
	1

	19
	
	Элементы машиноведения.

Урок – соревнование «Чья работа лучше?»
	1

	20
	
	Основные операции при машинной обработке  изделия.

 Урок – экскурсия «В далекие времена»
	1

	21
	
	Влажно – тепловая обработка ткани
	1

	22
	
	Машинные швы

Урок – лаборатория                
	1

	23-26
	
	Технология изготовления швейного изделия     

Урок – лаборатория                
	4

	Технология исследовательской и опытнической деятельности    (1)

	27
	
	Творческий проект «Наряд для завтрака»
	1

	Художественные ремёсла (5)

	28
	
	Декоративно-прикладное искусство. 

Урок – путешествие «К далеким берегам»
	1

	29
	
	Основы композиции при создании предметов декоративно – прикладного искусства.

 Урок – путешествие «За знаниями»
	1

	30
	
	Орнамент. Символика в орнаменте. Цветовое сочетание в орнаменте.
	1

	31-32
	
	Лоскутное шитьё.

Урок - игра
	2

	Технология исследовательской и опытнической деятельности   (3ч)   

	33

	
	Технология изготовления лоскутного изделия 

Урок - презентация
	1

	34
	
	Разработка конструкторско- технической документации

Описание проекта
	1


	35
	
	Творческий проект «Лоскутное изделие для кухни - столовой»

Урок - дискуссия

Как защитить творческий проект
	1


6 класс
	№ урока
	Дата
	Тема урока
	Количество часов

	Вводный инструктаж. Интерьер жилого дома

	1
	
	Вводный урок. Планировка жилого дома. Интерьер жилого дома.
	1

	2
	
	Комнатные растения в интерьере квартиры. Разновидности комнатных растений.
	1

	3
	
	Технология выращивания комнатных растений. Творческий проект «Растения в интерьере жилого дома».
	1

	Кулинария

	4
	
	Технология первичной обработки рыбы. Технология приготовления блюд из рыбы. 
	1

	5
	
	Нерыбные продукты моря и технология приготовления блюд из них.
	1

	6
	
	Технология первичной обработки мяса. Технология приготовления блюд из мяса.
	1

	7
	
	Технология приготовления блюд из птицы. Технология приготовления первых блюд.
	1

	8
	
	Сервировка стола к обеду. Этикет.
	1

	9
	
	 Творческий проект «Приготовление воскресного обеда».
	1

	Создание изделий из текстильных и поделочных материалов

	10
	
	Текстильные материалы из химических волокон и их свойства.
	1

	11
	
	Конструирование плечевой одежды с цельнокроеным рукавом.
	1

	12-13
	
	Моделирование плечевой одежды.
	2

	14-15
	
	Раскрой плечевой одежды.
	2

	16
	
	Технология дублирования деталей.
	1

	17-18
	
	Ручные работы.
	2

	19-20
	
	Работа на швейной машине.
	2

	21
	
	Приспособления к швейной машине. Виды машинных операций.
	1

	22
	
	Технология обработки мелких деталей.
	1

	23
	
	Подготовка и проведение примерки изделия.
	1

	24
	
	Технология обработки среднего и плечевых швов, нижних срезов рукавов.
	1

	25
	
	Технология обработки срезов подкройной обтачкой.
	1

	26
	
	Технология обработки боковых срезов и соединения лифа с юбкой.
	1

	27
	
	Технология обработки нижнего среза изделия. Окончательная отделка изделия.
	1

	28
	
	Творческий проект «Наряд для семейного обеда»
	1

	Художественные ремёсла

	29-30
	
	Материалы и инструменты для вязания. Основные виды петель для вязания крючком.
	2

	31
	
	Вязание полотна. Вязание по кругу.
	1

	32
	
	Вязание спицами узоров из лицевых и изнаночных петель. Вязание цветных узоров. 
	1

	33-34
	
	Творческий проект «Вяжем аксессуары крючком или спицами»
	2

	35
	
	Защита творческого проекта.
	1

	Итого: 35 часов


7 класс
	№ урока
	Дата
	Тема урока
	Количество часов

	1
	
	творческая проектная деятельность. Правила санитарии,гигиеныи безопасности труда
	1

	2
	
	Физиология питания.
	1

	3
	
	Изделия из теста. виды теста. инструменты и приспособления при изготовлении мучных изделий.
	1

	4
	
	Приготовление блюд из пресного теста.
	1

	5
	
	Приготовление бездрожжевого теста. Изделия из слоеного и песочного теста.
	1

	6
	
	Приготовление дрожжевого теста. Изделия из дрожжевого безопарного теста.
	1

	7
	
	сладкие блюда и десерты
	1

	8
	
	тв.проект. "Выпечка на моем столе".
	1

	9
	
	заготовка продуктов
	1

	Элементы машиноведения

	10
	
	виды соединений в узлах механизмов и машин. зигзагообразная строчка и ее применение в изделиях
	1

	11
	
	приспособления малой механизации, применяемые при изготовлении шв.изделий
	1

	Элементы материаловедения

	12
	
	технология производства химических волокон. свойства хим.волокон.
	1

	13-14
	
	Ассортимент, свойства тканей из химич.волокон.
	2

	
	
	Конструирование и моделирование плечевого изделия с цельнокроеным рукавом.
	

	15
	
	Конструирование и моделирование швейных изделий.
	1

	16
	
	Построение чертежа  – основы плечевого изделия с цельнокроеным рукавом в М 1:4.
	1

	17
	
	Моделирование плечевого изделия с цельнокроеным рукавом.
	1

	Технология изготовления плечевого изделия.

	18
	
	Раскрой ткани и подготовка деталей кроя к обработке.
	1

	19
	
	Технология выполнения отдельных операций изготовления плечевого изделия.
	1

	20
	
	Сборка изделия (скалывание, сметывание).
	1

	21
	
	Порядок проведения примерки, выявление и исправление дефектов изделия.
	1

	22
	
	Обработка горловины при помощи подкройной обтачки.
	1

	23
	
	Стачивание деталей сорочки, обработка срезов рукавов и низа изделия.
	1

	24
	
	Окончательная отделка и влажно-тепловая обработка готового изделия
	1

	Рукоделие

	25
	
	Вязание крючком. Инструменты и материалы для вязания крючком.
	1

	26
	
	Типы петель. Технология выполнения петель.
	1

	27
	
	Вязание узорного полотна.
	1

	28
	
	Вязание крючком. Вязание по кругу.
	1

	29
	
	Плетение макраме. Технология выполнения основных узлов.
	1

	Технология ведения дома

	30
	
	Эстетика и экология жилища. Роль комнатных растений в интерьере. Уход за комнатными растениями и их размещение в интерьере квартиры.
	1

	Электротехнические работы  

	31
	
	Электроосветительные и электронагревательные приборы, их безопасная эксплуатация. Пути экономии электрической энергии
	1

	Творческие проекты

	32
	
	Выбор темы проекта. Планирование работы над творческим проектом.
	1

	33
	
	Технология выполнения проекта.
	1

	34
	
	Оформление пояснительной записки
	1

	35
	
	Защита творческого проекта.
	1


8 класс

	№ урока
	Тема урока
	Количество часов

	Кулинария (8час).

	Технология приготовления пищи (4час).

	Блюда из птицы (4час).

	1
	Виды домашней птицы и их кулинарное употребление.
	1

	2
	Время приготовления и способы определения готовности

кулинарных блюд. Оформление готовых блюд при подаче к столу.
	1

	3
	Практическая работа. Определение качества птицы. Первичная обработка птицы.
	1

	4
	Практическая работа. Приготовление блюд из домашней

птицы.
	1

	5
	Приготовление закусок, десерта. Правила поведения за

столом и приема гостей.
	1

	6
	Практическая работа. Сервировка стола к обеду. Складывание салфеток различными способами.
	1

	Заготовка продуктов (2час).

	7
	Способы консервирования фруктов и ягод.
	1

	8
	Практическая работа. Компот из яблок и груш.
	1

	Создание изделий из текстильных и поделочных материалов (7час).

	Рукоделие. Художественные ремесла (7час).

	Вязание на спицах (5час).

	9
	Вязание на спицах.
	1

	10
	Практическая работа. Подбор спиц в зависимости от качества и толщины нити. Набор петель. Выполнение простых петель различными способами. 
	1

	11
	Практическая работа. Вязание двумя нитками разной толщины.
	1

	12
	Практическая работа. Выполнение образцов и изделий в технике вязания на спицах.
	1

	13
	Практическая работа. Вязание носков.
	1

	Художественная роспись ткани (2час).

	14
	Техника росписи ткани «холодный батик».
	1

	15
	Практическая работа. Изготовление сувенира в технике «холодный батик». Закрепление рисунка.
	1

	Технологии ведения дома (8час).

	Ремонт помещений (2час).

	16
	Ремонт и отделка жилых помещений.
	1

	17
	Практическая работа.

Выбор обоев, красок, элементов декоративных украшений интерьера по каталогам. Эскиз оформления приусадебного участка с использованием декоративных растений
	1

	Санитарно-технические работы (2час).

	18
	Системы теплоснабжения, водоснабжения и канализации.
	1

	19
	Практическая работа.
Подбор по каталогам элементов сантехники для ванной комнаты и туалета.
	1

	Бюджет семьи. Рациональное планирование расходов (4час).

	20
	Бюджет семьи
	1

	21
	Практическая работа. Изучение цен на рынке товаров и услуг с целью минимизации расходов в бюджете семьи. Выбор

способа совершения покупки. Расчет минимальной стоимости потребительской корзины.
	1

	22
	Анализ потребительских качеств товаров и услуг. Права потребителя и их защита.


	1

	23
	Практическая работа. Оценка возможностей предпринимательской деятельности для пополнения семейного бюджета. Выбор возможного объекта или услуги для предпринимательской деятельности
	1

	Электротехнические работы (4час).

	Электротехнические устройства (4час).

	24
	Схема квартирной электропроводки. Подключение бытовых приемников и счетчиков электроэнергии.
	1

	25
	Виды и назначение автоматических устройств. Простейшие схемы устройств автоматики.
	1

	26
	Практическая работа. Электричество и человек.Определение расхода и стоимости электрической энергии. 
	1

	27
	Практическая работа. Сборка модели квартирной электропроводки с использованием типовых аппаратов коммутации и защиты. Подбор бытовых приборов по их мощности.
	1

	Черчение и графика (4час).

	Техника выполнения чертежей и правила их оформления (2час).

	28
	Основные виды графических изображений: эскиз, чертеж, технический рисунок, техническая иллюстрация, схема, диаграмма, график.
	1

	29
	Практическая работа. Оформление формата А 4 и основной надписи. Выполнение основных линии чертежа.
	1

	Современное производство и профессиональное образование (4час).

	
	Сферы производства и разделение труда (2час).
	

	30
	Сферы и отрасли современного производства. Понятие о профессии. Разделение труда.
	1

	31
	Экскурсия. Ознакомление с деятельностью производственного предприятия.
	1

	Пути получения профессионального образования (2час).

	32
	Виды профессий сферы производства и сервиса. Роль профессии в жизни человека.
	1

	33
	Пр раб Анализ предложений работодателей на региональном рынке труда. Поиск информации о возможностях получения проф образования. Диагностика склонностей личности.
	

	34
	Тв проект Пояснительная записка
	1

	35
	Тв проект Защита
	1

	
	Итого
	35


«Технология. Технический труд».
5 класс (35 часов)

	Раздел
	Примерное содержание
	Кол-во часов

	Технологии обработки конструкционных и поделочных материалов
	 Инструктаж по ТБ на уроках технологии. Дерево и древесина. Внешние свойства древесины. Породы деревьев.

Рабочее место для обработки древесины. Ручные инструменты для обработки древесины. Типы графических изображений. Технологические операции. Разметка древесины. Пиление древесины. Неподвижные соединения. Строгание древесины. Качества строгания. Технология ручного сверления древесины. Приёмы сверления.

Изготовление деталей различных геометрических форм. Ручные электрические машины для обработки древесины. Металлы, их основные свойства и область применения.

Основные операции по обработке тонколистового металла. Типы графических изображений, эскиз, чертёж.

Разметка металлических заготовок.

Резание тонколистового металла ножницами.

Опиливание листового металла. Соединение металлических деталей «Клёпка лат» сгибание металла.
	17 часов

	Технологии домашнего хозяйства
	 Современные ручные машины и механизмы. Сверлильный станок: устройство, назначение. Традиции, обряды, семейные праздники. Виды декоративно – прикладного творчества народных промыслов России. Понятие о композиции.

Основы выжигания. Отработка навыков по процессу выжигания. Интерьер жилых помещений. Рациональное размещение мебели. Мелкий ремонт жилища (одежды).

Ремонт обуви. Понятие об экологии быта. Экология жилища, квартиры, дома. Источники семейных доходов. Понятие бюджет семьи. Потребительские качества товаров и услуг.
	6 часов

	Электротехника
	Общие сведения об электрическом токе. Профессии связанные с электротехническими работами.  Понятие о электротехнических устройствах. Электросчётчик. Понятие об автоматическом контроле регулирования. Бытовые электроприборы. Электронагреватели.
	4 часов

	Технологии исследовательской и опытнической деятельности.
	Что такое творческий проект? Выбор проекта. Реализации проекта. Конструкторский этап. Технологический этап.

Сборка изделия. Отделка изделия. Заключительный этап.

(защита проекта.) Практическое применение готового изделия.

.
	8 часов

	
	
	35 часов


.

6 класс (35 часов)

	Раздел
	Примерное содержание
	Кол-во часов

	Технологии обработки конструкционных и поделочных материалов
	Вводный инструктаж по ТБ, правилам поведения в кабинете, санитарно-гигиенические требования. Заготовка древесины, пороки древесины. Свойства древесины. Чертежи деталей из древесины. Технологическая карта основной документ изделия. Технология соединения брусков из древесины. Изготовление цилиндрических и конических деталей. Правила безопасности труда при работе ручными столярными инструментами. 

Токарный станок по обработке древесины. Технология обработки древесины на токарном станке. Технология окрашивания изделий из древесины красками и эмалями. Соблюдение правил безопасности труда.

Элементы машиноведения. Составные части машин. Свойства чёрных и цветных металлов. Сортовой прокат. Чертежи деталей из сортового проката. Измерение размеров деталей с помощью штангенциркуля. Технология изготовления изделия из сортового проката. Резание металла пластмасс слесарной ножовкой на верстаке. Рубка металла.

 Соблюдение правил безопасности труда. Уборка рабочего места.

Машины и механизмы. Устройство ТВ станка. Режим работы на ТВ. Классификация и обработка деталей из стали. Правила безопасности труда при выполнении работ на металлорежущих станках.

Художественная обработка древесины. Резьба по дереву. Виды резьбы по дереву и технология их выполнения. Правила безопасности труда при выполнении художественно-прикладных работ с древесиной и металлами.


	21 час

	Технологии домашнего хозяйства
	Технология ремонта и деталей интерьера. Санитарно-гигиенических требованиях  жилища.

Источники семейного дохода и бюджет семьи. Правила поведения при совершении покупки. Основы технологии ремонтно–отделочных работ. Штукатурные работы. Виды обоев. Виды, назначение, способы работы с инструментами и приспособлениями для санитарно – технических работ. Устройство водоразборных кранов.
	5 часов

	Электротехника
	Типы условных обозначений электротехнических устройств с элементами автоматики. Способы определения расхода и стоимости электрической энергии. Электросчётчик.

Характеристики ламп и осветительных приборов. Энергосберегающие, лампы дневного света, тепловые лампы. Правила безопасной работы с электроустановками и при выполнении электромонтажных работ.
	3 часа

	Технологии исследовательской и опытнической деятельности
	Порядок выбора темы проекта. Выбор тем проектов на основе потребностей и спроса на рынке товаров и услуг.

Обоснование конструкции изделия и этапов ее изготовления.

Технические и технологические задачи при проектировании изделия, возможные пути их решения (выбор материалов, рациональной конструкции, инструментов и технологий, порядка сборки, вариантов отделки).

Методы поиска научно-технической информации. Применение ЭВМ для поиска информации и формирования базы данных.

Методы определения себестоимости изделия. Производительность труда.  Цена изделия как товара. Основные виды проектной документации. Способы проведения презентации проектов.
	6 часов

	
	
	35 часов


7 класс (35 часа)

	Раздел
	Примерное содержание
	Кол-во часов

	Технологии обработки конструкционных и поделочных материалов
	Вводный инструктаж по ТБ, правилам поведения в кабинете, санитарно-гигиенические требования. Технологическая карта. Столярные шиповые соединения. Технология шипового соединения, соединение деталей шкантами и шурупами. Правила безопасности труда при работе ручными столярными инструментами. Соблюдение правил безопасности труда при использовании ручного инструмента и оборудования верстака. Уборка рабочего места.

Заточка и настройка дереворежущих инструментов. Точение декоративных изделий имеющих внутренние плоскости. Соблюдение правил безопасности труда.

 Технологические и физические свойства металла. Классификация сталей. Понятие сортовой прокат, его производство. Чертежи деталей, изготовляемых на токарном и фрезерном станках. Соблюдение правил безопасности труда. Уборка рабочего места.

Назначение и устройство ТВ-6.Правила безопасности труда при выполнении работ на металлорежущих станках. Назначение и устройство горизонтально – фрезерного станка. Виды и назначение токарных резцов. Виды и способы нарезания резьб. Технологическая документация для изготовления изделий на станках. Разработка (составление) операционной (технологической) карты.

Национальные орнаменты в элементах быта и одежды Региональные виды декоративно – прикладного творчества. (ремёсла). Эстетические и эргономические требования к изделиям. Виды природных материалов и их свойства для худ. работ. Правила безопасности труда при выполнении художественно-прикладных работ с древесиной и металлами.
	21 час

	Технологии домашнего хозяйства
	Основы технологии малярных работ. Основы технологии плиточных работ. Правила безопасной работы. 

Схема горячего и холодного водоснабжения. Система канализации. Мусоропроводы и мусоросборники. Причины подтекания воды в кранах.
	6 часов

	Современное производство и профессиональное образование.
	Отраслевой состав современного производства. Специальность и квалификации. Популярные профессии. Профессиональное образование.
	4 часа

	Интерьер жилого дома
	Порядок выбора темы проекта. Выбор тем проектов на основе потребностей и спроса на рынке товаров и услуг.

Обоснование конструкции изделия и этапов ее изготовления.

Технические и технологические задачи при проектировании изделия, возможные пути их решения (выбор материалов, рациональной конструкции, инструментов и технологий, порядка сборки, вариантов отделки).

Методы поиска научно-технической информации. Применение ЭВМ для поиска информации и формирования базы данных.

Методы определения себестоимости изделия. Производительность труда.  Цена изделия как товара. Основные виды проектной документации. Способы проведения презентации проектов.
	4 часа

	
	
	35 часа


8 класс (35 часа)

	Раздел
	Примерное содержание
	Кол-во часов

	Создание изделий из конструкционных и поделочных материалов
	Вводный инструктаж по ТБ на уроках технологии. Вводное занятие. Твёрдые сплавы. Минералы, керамические материалы, их применение, допуски и посадки на размеры соединяемых деталей, виды металлических сплавов, их производные свойства. Шероховатость обрабатываемых поверхностей, режим резания, обработку шероховатых поверхностей.

Отрезание заготовок и вытачивание канавок, методы 

обработки отверстий, отрезания заготовок и вытачивания канавок. Долбление, вырезка геометрических конструкций. Точение внутренних поверхностей. Ящичные угловые соединения, обработка и точение наружных отверстий.
	11 часов

	Электротехнические работы
	Постоянный электрический ток и его характеристики, машины для получения постоянного тока. Переменный электрический ток, его использование и получение, машины для получения переменного  тока. Трёхфазный ток, его получение и использование, машины для получения трёхфазного электрического  тока, электродвигатели трёхфазного тока. Параметры электроустановок, производства и передачи электрической энергии, назначение трансформатора, устройство и работа трансформатора.
	4 часа

	Технология ведения дома
	Бюджет семьи, рациональное планирование расходов, доход, расход, планирование экономического благосостояния. Мелкий ремонт жилища, ремонтно-отделочные работы в доме, отделки полов, стен, потолков. Ремонт элементов и систем водоснабжения и канализации, виды смесителей, прокладки, уплотнители. Элементы кровли и напольных покрытий, виды отделочных материалов. Инструменты и приспособления для санитарно-технических работ. Окраска поверхностей, подготовка поверхностей, облицовка. Виды красок. Санитарные приборы.
	9 часов

	Декоративно – прикладное творчество.
	Традиционные виды декоративно-прикладного творчества и народных промыслов России. Ремёсла – объект рукотворного труда, основные виды ремёсел народов Европейской части России. Художественно-прикладного конструирования, особенности художественно-прикладного конструирования. Окрашивание изделий из древесины. Художественная обработка изделий из древесины.  Изделия  декоративно-прикладного назначения (резная разделочная доска). Классификация и название поделочных материалов. Композиция,  виды и правила построения орнаментов.
	5 часов

	Технология исследовательской и опытнической деятельности.
	Обоснование темы проекта. Выбор лучшего варианта. 

Разработка перспективного плана творческой работы.

Выбор оборудования и инструментов.

Изготовление основных частей модели.

Соединение отдельных частей модели.

Защита творческого проекта. (Создание портфолио)
	6 часов

	
	
	35 часа


